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Tivemos a grata satisfação de 
poder realizar a nossa Assembleia 
Geral Ordinária para Prestação de 
Contas e Eleição do nosso Conse-
lho Fiscal, em março. Essa direto-
ria também está contente por con-
seguir fazer as justas homenagens 
de 25 e 50 anos de Cooperados e 
Funcionários. Foi possível revi-
ver momentos agradáveis como 
os que tínhamos anteriormente, 
quando o reconhecimento era fei-
to anualmente.

A assembleia é um momento 
importante para apresentarmos 
as nossas contas e proporcionar o 
congraçamento entre os associa-
dos. A ocasião é também opor-
tuna para apresentar aos nossos 
Cooperados as projeções para 
este ano difícil, cuja a expecta-
tiva é ainda um pouco nebulosa.

Vivemos o momento de fi na-
lização do armazenamento de 
alimentos volumosos para os re-
banhos leiteiros. Trata-se de uma 
época de muitos gastos para o 
produtor. Os mais prevenidos 
procuram as melhores condições 
possíveis para enfrentar o período 
da seca. Já estamos entrando na 
entressafra e os grandes proble-
mas causados pelas chuvas, como 
formação de barro tendem a dimi-
nuir e os fatores climáticos a se 
amenizarem. 

Mas, para aqueles produtores 
que se sacrifi caram e se prepara-
ram, com certeza haverá bons fru-
tos a serem colhidos. Com todas 
as incertezas que o cenário econô-
mico nos apresenta, devemos com 
muito esforço, muita união e Deus 
acima de tudo vencermos mais 
uma vez. Trabalhamos pela vitó-
ria e por dias melhores. Saudações 
cooperativistas. 

Muito trabalho
e união

DIA A DIAMENSAGEM

Leve, saboroso e rico em proteínas

OQueijo Ricota Fresca Cooper é 
um produto ideal para quem 
está seguindo um plano ali-

mentar com restrições calóricas. Além 
de apresentar baixo teor de gordura, 
ele é rico em proteínas. Afi nal, sua 
produção ocorre a partir do soro de 
leite, leite desnatado e ácido lático. 
Para adquirir mais essa delícia Coo-
per, procure por peças de 500 gra-

A sogra do sujeito passou dessa para melhor. Em um 
primeiro momento, o homem pensou em não poupar 
despesas para a homenagem. Quando o orçamento 
fi cou pronto, ele quase caiu de costas. Ligou para a 
funerária e pechinchou.
— Tem como fazer um abatimento?
O rapaz da funerária respondeu:
— Senhor, já estamos fazendo um preço camarada e mínima margem de lucro.
O sujeito insistiu:
—Tem certeza?
O rapaz confi rma:
—Sim, senhor. Infelizmente.
O homem fi naliza:
—Eu entendo. Então, por favor, cancele a banda de música, o espumante e os 
fogos de artifício. 

É que eu gostava muito dela!

mas nas melhores padarias da região 
ou receba na porta de casa. O Ser-
viço Domiciliar Cooper (SDC) existe 
para isso. Basta ligar no telefone (12) 
2139-2230, enviar mensagem pelo 
WhatsApp (12) 99624-0776 ou ainda 
acessar o site www.cooper.com.br/sdc. 
Após um rápido cadastro, toda a linha 
de produtos Cooper pode ser recebida 
no conforto de casa.
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Mais de 
200 
chances 
de ganhar

 2,5
milhões

 em prêmios*

R$

Números da sorte e regulamento em
poupancapremiadasicredi.com.br

Cada R$ 100,00 =
1 número da sorte

Poupança programada = 
números da sorte em dobro

Sorteios
toda semana

SAC - Deficientes Auditivos ou de Fala - Ouvidoria



Atenção para os dias de plantão dos médicos-veterinários da Cooper. As trocas devem ser comunicadas à Portaria 
por escrito e com antecedência. Mudanças fi cam a critério dos profi ssionais e a responsabilidade pelo plantão é 
de quem estiver na escala.

Maio

Plantonistas Dias

Fernando 6 e 7

Mauro 13 e 14

Robson 20 e 21

Guilherme 27 e 28

Abril

Plantonistas Dias

Robson 1º e 2

Guilherme 7, 8 e 9

Geraldo 15 e 16

André 21, 22 e 23

Camilla 29, 30 e 1º/5

Nome Telefones

Mauro Costa e Silva Junior (12) 99723-0734

Fernando José Peraçoli (12) 99782-3489 
(12) 3653-1550

Geraldo Nogueira Mancilha
(12) 99769-4848 
(12) 99712-6056

André Alexandre Gagliotti (12) 99703-0133

Camilla de Souza Vieira (12) 99796-2728

Robson Nogueira de Oliveira (12) 98237-1231

Guilherme Ribeiro Almeida Machado (12) 99714-0829

Plantão dos médicos-veterinários 

Tendências do
leite para 2023
Um rico material, com opinião de inúmeros especialistas 

sobre a pecuária leiteira, foi lançado pelo MilkPoint. Inti-
tulado “O que vem quente no leite em 2023”, ele traz os 

seguintes temas: Bioinsumos, Conforto Animal, Criação de Be-
zerras, Genética, Gestão de Custo de Produção, Gestão de Dados, 
Gestão de Fazendas, Educação, Acesso a Crédito, Gestão de Pes-
soas, Inteligência Artifi cial, Mercado de Leite e Consumo, Nu-
trição, Oportunidades para a Cadeia do Leite e Pecuária 4.0. O 
acesso ao conteúdo é gratuito pelo endereço: www.milkpoint.
com.br/arquivos/O-que-vem-2023.pdf.

AEmbrapa Gado de Leite tem um curso a distância sobre a BRS 
Capiaçu. Voltado para profi ssionais da assistência técnica e 
extensão rural, produtores de leite, profi ssionais de ciências 

agrárias e estudantes, o curso aborda questões sobre plantio, tratos 
culturais, produção e utilização da silagem pelos animais.

São 50 horas/aula distribuídas em oito módulos: 1 - Apresentação da 
cultivar, 2 - Produção de mudas, 3 - Principais formas de uso, 4 - Plantio e 
tratos culturais, 5 - Manejo de plantas daninhas, 6 - Ensilagem e forragem 
fresca, 7 - Valor nutritivo da silagem e nutrição e 8 - Custo de produção.

O curso é oferecido na Plataforma E@D Leite (ead.cnpgl.embrapa.br). 
A taxa de inscrição é de R$ 49,90 e as próximas turmas serão de 29 
de maio a 18 de julho. Para informações, basta enviar mensagem 
para o e-mail: cnpgl.ead@embrapa.br.

Curso sobre o cultivo da BRS Capiaçu

- O QUE VEM QUENTE NO LEITE EM 2023?
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Prestação de contas, eleição 
do Conselho Fiscal e homenagens

5 Abril 2023

ASSEMBLEIA

Após três anos realizando a Assem-
bleia Geral Ordinária (AGO) com 
adaptações para atender restri-

ções sanitárias em função da pandemia, 
a Cooperativa de Laticínios de São José 
dos Campos voltou a realizar, no dia 23 
de março, a AGO nos moldes tradicio-
nais. Houve prestação de contas e eleição 
do Conselho Fiscal, homenagens, entrega 
de brindes e um saboroso coquetel. 

A composição da mesa diretora teve 
a presença dos diretores Benedito Viei-
ra Pereira, Rodrigo Afonso Rossi, Igor 
Alfred Tschizik, Afonso Antonio Batista 
Junior e Luiz Antonio Alves e dos Con-
selheiros Gustavo Henrique Mendes 
Mota, Andrea Souto de Paula Ferreira, 
Rafael Everton dos Santos Intrieri e Su-
plentes Giovani de Freitas Carvalho e 
Alvimar Campos de Paula.

Após a execução do hino nacional, 
o diretor-presidente da Cooper, Bene-
dito Vieira Pereira, iniciou as ativida-
des, deu boas-vindas aos presentes e 
pediu um minuto de silêncio em me-
mória dos associados e funcionários 
falecidos nos últimos anos. O associa-
do Eugenio Deliberato Filho foi esco-
lhido para presidir a sessão e Pedro 
Luiz Dias para secretariar os trabalhos. 

Durante o evento, foram colocados em 
votação relatório da gestão, demonstra-
ção e destinação dos resultados, balanço 
patrimonial, demonstração do fl uxo de 
caixa, demonstrações das mutações do 
patrimônio líquido e notas explicativas. 
Todos os itens foram aprovados pelos 
presentes. Na sequência, foi apresenta-
da a fi xação de honorários e cédulas de 
presença para os membros da diretoria 
e conselho fi scal. Após ser colocada em 
votação a permanência do atual critério, 
o item também foi aprovado.

Respeitando o item D do edital, foi 
realizada a eleição do Conselho Fiscal 
para o exercício em 2023, com térmi-
no em março de 2024. Os membros do 
novo Conselho Fiscal fi caram em pé e 
a votação foi feita por aclamação, de 
acordo com o artigo 36, item 1, Pará-
grafo 1, do Estatuto Social da entidade. 
Os candidatos foram eleitos por unani-
midade e declarados empossados.

Em seguida, o presidente da Assem-
bleia devolveu a direção dos trabalhos 
ao diretor-presidente da Cooperativa. 
Bene então agradece os membros do 
Conselho Fiscal que estão encerrando 
suas funções e parabenizou os mem-
bros do novo Conselho, desejando um 

bom trabalho para a função.
Em pronunciamento durante a as-

sembleia, Bene destacou que a união 
entre todos os associados é que fortale-
ce a caminhada rumo à vitória. “É isso 
que faz a nossa Cooperativa mais forte 
e capaz de se tornar o nosso porto se-
guro. Que diante dos desafi os de 2023 
possamos ter mais um ano promissor, 
com a graça de Deus e o apoio de to-
dos”, declarou. O diretor-presidente 
ainda citou os investimentos, entre di-
versas manutenções de equipamentos, 
predial, reformas realizadas. Ele agra-
deceu os conselheiros pela dedicação 
ao longo do ano e deu boas-vindas aos 
membros do novo Conselho Fiscal.

• Efetivos:
-Andrea Souto de Paula Ferreira
-Rafael Everton dos Santos Intrieri
-Hélio de Oliveira
• Suplentes:
-Jandir Ferreira de Carvalho
-José Hernandes Pereira
-Joel Rodolfo de Brito

Conselho Fiscal
Exercício 2023

ASSEMBLEIA
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Cooperados (50 anos)
• Antonio Otavio de Faria
• Elisabeth Armbrust Mascarenhas
• José Galvão de Carvalho
• Orlando Feirabend
• Orlando José Scarinzi

Funcionário (50 anos)
• Noel da Cunha

Cooperados (25 anos)
• Airton Marson Junior
• Benedito Sergio Bueno
• Igor Alfred Tschizik
• José Moreno Gama
• Lazaro Vitor Vilela dos Reis

Funcionários (25 anos)
• Fernando de Oliveira Silva
• Iracy José da Silva
• João Batista de Almeida
• José Martins de Araújo
• José Osvaldo de Faria
• Julio Cesar Dellu
• Marcos Antonio dos Reis
• Marcos Aurelio da Silva
• Paulo Rodolfo do Carmo
• Valteci Osvaldo Dionisio
• Waldick Acácio de Medeiros

Homenagens
Os cooperados e funcionário que 

completaram 50 anos de associação 
e serviços prestados foram agracia-
dos com uma placa comemorativa. 
Já os associados e funcionários que 
completaram 25 anos de dedicação 
à Cooper nos últimos três anos fo-
ram reconhecidos com medalhas 
de honra ao mérito

ELISABETH ARMBRUST MASCARENHAS
50 anos Cooperado

JOSÉ GALVÃO DE CARVALHO
50 anos Cooperado

WALDICK ACÁCIO DE MEDEIROS
25 anos Funcionário

ORLANDO FEIRABEND
50 anos Cooperado

ORLANDO JOSÉ SCARINZI
50 anos Cooperado

JOSÉ MARTINS DE ARAUJO
25 anos Funcionário

NOEL DA CUNHA
50 anos Funcionário

JOSÉ MORENO GAMA
25 anos Cooperado

FERNANDO DE OLIVEIRA SILVA
25 anos Funcionário

IGOR ALFRED TSCHIZIK
25 anos Cooperado

IRACY JOSÉ DA SILVA
25 anos Funcionário

MARCOS ANTONIO DOS REIS
25 anos Funcionário

ANTONIO OTAVIO DE FARIA
50 anos Cooperado

ASSEMBLEIA
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Em suas palavras fi nais, Bene falou 
da expectativa de todos com as mudan-
ças na área política do país. “Indepen-
dentemente do que venha a acontecer, 
continuaremos a trabalhar com os pés no 
chão. A Cooperativa está sempre pronta 
para dar apoio em todos os momentos, 
para enfrentar a forte luta a fi m de con-
seguir a melhor remuneração e colocar 
nosso produto no mercado, uma vez 
que a concorrência é bastante grande”, 
disse. Ele concluiu dizendo “O sucesso 
da Cooperativa é o sucesso de todos os 
associados e aqui eu incluo nosso grupo 
de colaboradores, que é para nós o mais 
seleto possível. Aproveito a oportunidade 
para agradecer a todos por vestirem lite-
ralmente a camisa da Cooperativa. Isso 
nos encoraja a buscarmos diuturnamen-
te a vitória”. Antes do encerramento dos 

VALTECI OSVALDO DIONISIO
 25 anos Funcionário

JULIO CESAR DELLU
25 anos Funcionário

JOÃO BATISTA DE ALMEIDA
25 anos Funcionário

trabalhos, houve entrega de brindes aos 
associados e um saboroso coquetel. Os 
patrocinadores da Assembleia foram Bi-
meda, Botinas Itapeva, Ceva, Dipil, Elan-
co, Guabi, Imev, JA Saúde Animal, Ka-
desh, Lavizoo, Noxon, Ouro Fino, Papa 
Dog Rações, Plantar Distribuidora, Sani 
Química, Sicredi, Syntec, Total Alimen-
tos, União química, Verbac e Vet Vale.

Agradecimentos

PAULO RODOLFO DO CARMO
25 anos Funcionário

MARCOS AURELIO DA SILVA
25 anos Funcionário

JOSÉ OSVALDO DE FARIA
25 anos Funcionário

trabalhos, houve entrega de brindes aos 
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lidade são os principais diferenciais 
do seu comércio. Por enquanto, é pos-
sível fazer encomendas de pães mini, 

Se você está na zona leste de São 
José dos Campos e valoriza um 
serviço que ofereça produtos 

de qualidade e um excelente atendi-
mento, a Padaria Esperança pode ser 
a sua melhor opção. 

Localizada na Avenida Carlos Al-
berto de Andrade Silva, no nº 425, 
no bairro Parque Nova Esperança, o 
estabelecimento funciona no endere-
ço há cerca de dois anos, mas já se 
tornou uma referência na região. A 
padaria abre de domingo a domingo, 
às 6h e encerra as atividades às 22h. 
Segundo os proprietários, Priscila 
Oliveira Machado e Rafael de Oli-
veira Ramos, o trabalho da família 
no ramo da panifi cação começou na 
verdade com o pai da proprietária, 
que fundou o comércio no ano 2000.

Atualmente, o movimento no local 
é grande e a dedicação dos funcioná-
rios para oferecer sempre o melhor 
também não faz por menos. Os clien-
tes que frequentam a padaria vêm 
dos bairros Santa Hermínia, Bom Re-
tiro, Bairrinho, Nova Michigan, Pai-
neiras e Boa Esperança. 

A Padaria Esperança coloca à disposi-
ção dos seus consumidores produtos da 
Cooper, como Leite Top, tanto em gar-
rafa como em saquinho, além dos iogur-
tes, o Cooper Lacto e as Manteigas Extra 
Cooper. A parceria com a Cooperativa é 
considerada muito importante e avalia-
da positivamente pela proprietária.

Com uma estrutura de 200m², a 
Padaria Esperança conta com nove 
funcionários, incluindo dois padei-
ros, seis balconistas e caixa. Priscila 
afi rma que o atendimento e a qua-

Padaria Esperança: oferecendo 
sempre o melhor aos seus 
fregueses

mas já está nos planos para o futuro do 
estabelecimento trabalhar com pratos 
feitos e oferecer serviço de entrega.

– Padaria Esperança –
:: Endereço: Avenida Carlos Alberto de Andrade Silva, 425 – Parque Nova Esperança, São José dos Campos.

:: Funcionamento: Todos os dias, das 6h às 22h. :: Serviço: Pães, doces, frios, bolos e salgados.

REVENDEDOR
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Somos uma grande família
Ofuncionário desta edição é 

mais um exemplo de trajetória 
de sucesso dentro da Coope-

rativa de São José dos Campos. Ele 
acompanhou a evolução da Cooper 
ao longo das décadas, é muito grato 
à família e aponta a união entre todos 
como um dos fatores fundamentais 
para sentir-se feliz e realizado no tra-
balho. Sérgio Roberto dos Santos Pe-
drosa trabalha na área de TI e come-
çou sua jornada na Cooperativa em 
1987 como digitador. Hoje, prestes a 
completar 36 anos de empenho e de-
dicação, compartilhou um pouco da 
sua vida ao longo de todos esses anos.

A história começa no fi m do Ensino 
Médio, quando tinha por volta de 18 
anos. “Na época, eu estava estudando 
em uma escola técnica: a Ecompo. Era 
o curso de técnico em informática. Eu 
havia acabado de concluir o antigo 
colegial na Escola Estadual João Cur-
sino. Conheci o João Carlos dos San-
tos, irmão do Angelo, que hoje ainda 
trabalha na Cooper. Ele perguntou 
se eu estava querendo trabalhar. Um 
funcionário estava saindo e estavam 
precisando de alguém para fazer o fe-
chamento em um sistema integrado, 
semelhante ao que temos hoje”, conta. 

Sérgio fez a entrevista com o en-
carregado do setor e foi contratado. 
Quando entrou, digitava o que é até 
hoje conhecido como manifesto. “É o 
movimento dos distribuidores da Coo-
per. São padarias, supermercados e co-
mércio da região que recebem nossos 
produtos para venda. Essa atividade, 
obviamente não exatamente da mesma 
forma, acontece até hoje“, explica.

O local onde trabalhava era forma-
do por dois CPDs (Centro de Processa-
mento de Dados) e hoje é o setor de TI 
da Cooper. Sérgio começou a cursar a 
faculdade de tecnólogo em informática 
na Universidade de Taubaté (UNITAU) 
e foi promovido. “Tinha uma sala do 
faturamento e, como eu estudava de 
manhã, entrava às 14h e saía às 20h. 
Passados alguns meses, o gerente na 
época me promoveu de digitador a 
Operador Júnior e com o tempo passei 
para Operador Sênior”, lembra. 

Sérgio destaca que a evolução da 
tecnologia foi sempre acompanhada 
pela Cooper. “Antigamente, não ha-
via sistema operacional nem inter-
net, hoje tudo está integrado. Nosso 
sistema teve que evoluir para atender 
a todas as demandas. Hoje, tudo está 
integrado e bem aperfeiçoado, espe-
cialmente na questão da segurança. 
Na Cooperativa, existe um trabalho 
de ponta para levar sempre o melhor 
ao consumidor.”

O funcionário entende que a união 
é um dos pontos a serem ressaltados 
no ambiente de trabalho. “Eu comecei 
a trabalhar na Cooper bastante jovem 
e todo o conhecimento e a base do 
que eu sei, na prática, aprendi aqui. A 
estrutura mudou muito ao longo dos 
anos, claro, mas hoje uma coisa eu ga-
ranto que continua a mesma de sem-
pre e, talvez seja esse um dos fatores 
que fazem as pessoas trabalharem por 
tanto tempo aqui, é a união”, afi rma. 

Grato a tudo que conseguiu na 
vida, ele diz que começou cedo e 
afi rma que suas conquistas foram al-
cançadas com o trabalho na Cooper. 

Aqui, dá para perceber a importância 
da família para Sérgio e fi ca clara a 
conexão entre a sua vida particular e 
o seu trabalho na Cooper. Ele é ca-
sado com Irene da Costa Lira Pedro-
sa e é pai de dois fi lhos. Tiago, com 
22 anos, formado em Administração, 
e Carolina, com 21, nutricionista. “O 
apoio que eles me dão é muito impor-
tante e, por isso, tento retribuir da 
melhor forma possível”, diz agradeci-
do. Em sua casa, ele confi dencia que 
a Manteiga Extra Cooper e o Iogurte 
são os mais consumidos. Mas todos 
gostam de toda a linha de produtos. 
“A qualidade é muito superior e não 
há comparação com a concorrência. 
Para minha esposa e fi lhos, temos de 
oferecer sempre o melhor.”

Questionado a respeito do que gos-
taria de dizer para os amigos do tra-
balho: “Eu pretendo continuar traba-
lhando fi rme e forte para contribuir 
com todos os amigos aqui na Cooper. 
Sou muito agradecido a todos os fun-
cionários e à diretoria. Na minha opi-
nião, isso aqui é uma grande família”.

FUNCIONÁRIOS



ANIVERSARIANTES

COOPERADOS
Abril (2ª quinzena)
Dia 18: Cícero de Toledo Piza Filho.

Maio (1ª quinzena)

Dia 7: Giovani de Freitas Carvalho.

FUNCIONÁRIOS
Abril (2ª quinzena)

Dia 16: Amanda Abrantes da Silva.
Dia 17: Raimundo Leôncio Silva.
Dia 19: Luiz Fernando Siqueira de Sousa.
Dia 20: Maria Isabela Oliveira dos Santos e 
Stefani Quetsia Mariano Pinto.
Dia 23: Orlando Rodrigues Pereira.
Dia 26: Christie Aparecida Ribeiro Pinto.
Dia 27: Wellington William Siqueira Alves.
Dia 28: Vicente de Paula Monteiro.
Dia 30: João Batista de Almeida.

Maio (1ª quinzena)

Dia 3: José Maria de Araújo de Sousa e 
Fabricio Batista de Lima.
Dia 5: Gisleno Ferreira dos Santos Pereira,
Lamartine Vicente de Barros, Sebastião
Rodolfo Furtado da Silva e Patrício
da Silva Almeida.
Dia 6: Valdir Queiroz de Lima e
Wesley Openheimer Dias Chaves.
Dia 7: José Samuel Dias.
Dia 11: Edvanio de Souza Silva e
Maicon Jean Francellino dos Santos.
Dia 14: Rodney Custódio dos Santos.

Torta de Batata
INGREDIENTES
• 150g de presunto ralado
• 250g de muçarela ralada Cooper
• queijo parmesão ralado (a gosto)
• 3kg de batata
• 3 ovos inteiros
• 2 colheres (sopa) de Manteiga Extra Cooper
• farinha de rosca (para polvilhar)

MODO DE PREPARO
1. Faça a higienização, descasque e cozinhe
as batatas numa panela com água e sal
até fi carem macias.
2. Leve para escorrer e utilize o espremedor
para passar as batatas cozidas quentes.
3. Coloque na batedeira e bata bem as batatas 
espremidas e a manteiga. Reserve.
4. Em uma tigela, adicione os ovos e
também um pouco da massa de batata e bata.
5. Leve para a batedeira essa mistura e
bata mais um pouco.
6. Junte o queijo parmesão ralado e torne
a bater, desta vez apenas para incorporar.
7. Prepare um refratário, unte-o e enfarinhe
com farinha de rosca, coloque metade da massa
e utilize uma colher para espalhar bem.
8. Distribua uma camada de presunto, em seguida 
uma de muçarela e cubra tudo com a metade 
restante da massa.
9. Misture em um recipiente 1 colher (sopa) de 
farinha de rosca com 2 colheres (sopa) de queijo 
parmesão ralado e polvilhe sobre a torta.
10. Para umedecer a torta, distribua umas 
colherinhas de manteiga por cima.
11. Asse em forno preaquecido a 180°C por
cerca de 15 a 20 minutos ou até gratinar.

RECEITA
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Ranking do produtor
BALDE CHEIO

Cooperativa de Laticínios de São José dos Campos

1º Airton Marson Junior - Caçapava 116.169

2º Hissachi Takehara - Jacareí 108.529

3º Rodrigo Afonso Rossi - Caçapava 69.169

4º Benedito Vieira Pereira - São José dos Campos 52.858

5º Luiz Alberto Duarte Loureiro - Taubaté 45.731

6º Igor Alfred Tschizik - Paraibuna 42.331

7º Claudio Muller - São José dos Campos 28.504

8º Eugenio Deliberato Filho - Mogi das Cruzes 27.707

9º Alexandre Racz - Caçapava 25.874

10º João Batista de Oliveira - Paraibuna 20.527

11º Cicero de Toledo Piza Filho - Paraibuna 19.444

12º José Rubens Alves - São José dos Campos 19.125

13º Adilerso Fonseca Miranda - São José dos Campos 18.108

14º Clayton Moreno Morais - São José dos Campos 18.042

15º Gustavo Henrique Mendes Mota - Paraibuna 16.181

16º Geraldo Jose Peretta - Caçapava 15.495

17º José Benedito dos Santos - Paraibuna 15.142

18º Augusto Marques de Magalhães - Caçapava 15.111

19º Maria Tereza Corra - São José dos Campos 15.001

20º Andrea Souto de Paula Ferreira - São José dos Campos 14.891

21º Benedito Manoel da Silveira - Jacareí 11.957

22º Alvimar Campos de Paula - Caçapava 10.988

23º Lazaro Vitor Vilela dos Reis - Jambeiro 10.669

24º José Camargo de Castilho - Jambeiro 10.511

25º José Carlos Garcia - Jambeiro 10.250

26º Elisabeth Armbrust Mascarenhas - São José dos Campos 10.161

27º Rafael Everton dos Santos Intrieri - Jambeiro 10.062

28º Orlando Feirabend - Monteiro Lobato 9.779

29º Antonio Carlos Nahime - Caçapava 9.705

30º José Paulo de Souza - Igaratá 9.655

Produtor

R
A

N
K

IN
G

 L
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TE

Litros/
Mês

MARÇO 2023

11 Abril 2023
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