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COOPERATIVA DE LATICÍNIOS DE SÃO JOSÉ DOS CAMPOS

Feliz Natal  
e um Ano Novo  
de muito sucesso 

ESPECIAL

A Cooper deseja boas festas a todos os 
cooperados, clientes, fornecedores, parceiros, 
distribuidores, funcionários e amigos



MENSAGEM

Chuvas  
antecipadas e  
as festas do  
fim de ano

Nós, produtores de leite, estamos 
cientes da sazonalidade existente 
em nosso ramo de atuação. Neste 
ano, a chegada um pouco antecipa-
da das chuvas em grande parte do 
Brasil fez com que o “problema” 
também chegasse mais cedo. Já es-
tamos vivendo, portanto, o período 
de vacas magras. Os preços do leite 
estão em franca redução, e isso faz 
com que cada produtor tenha de se 
esforçar ao máximo para reduzir os 
custos de produção, compensando a 
desvalorização do produto.

Nossa esperança é de que, assim 
como esses problemas foram preco-
ces, alcancemos uma recuperação 
antecipadamente. Que cada asso-
ciado possa continuar perseverante 
e preparado para que, na próxima 
entressafra, tenhamos um aumento 
significativo nos preços de merca-
do dos nossos produtos e possamos 
produzir mais e melhor.

Estamos em pleno período de 
festas, e esses fatores não vão nos 
atrapalhar a celebrar o nascimento 
de Cristo. Pedimos a Ele que nos dê 
mais força e esperança para conti-
nuarmos a nossa atividade e não nos 
desanimarmos com pequenos perío-
dos de adversidade.  Em nome da di-
retoria da Cooperativa, desejo a toda 
a família Cooper um feliz Natal e que 
2019 seja um ano de prosperidade, 
mas, sobretudo, de esperança.

Benedito Vieira Pereira
Diretor-presidente
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DIA A DIA

Queijo Nozinho Cooper  
é de dar água na boca

Saboroso e agradável ao paladar de todos os consumidores! O Queijo 
Nozinho Cooper, fabricado da mesma massa da mussarela, é uma boa 
pedida para aperitivos nas reuniões com os amigos e com a família. 

Uma opção para deixar o queijinho ainda mais saboroso é servi-lo assado. 
É de dar água na boca!

O Queijo Nozinho Cooper pode ser comprado nas melhores padarias e 
supermercados da nossa região, vendido na embalagem de 500 gramas. 

Frases para o período de festas

As metas para 2019 são cumprir as metas de 2018, que deveriam ter 
sido cumpridas em 2017.

Vou comprar um caminhão. Estão todos dizendo que 2019 será 
um ano de mudanças, então ficarei rico fazendo frete.

Quando este ano acabar, vou sentar no sofá e dizer: 
“Rapaaaaaaz…”.

Não basta ser pobre, tem que tirar foto na árvo-
re de Natal do shopping.

Poucos dias para o ano acabar, e a única coisa 
que foi pra frente é a barriga?

Não vejo a hora de passar o Natal para com-
prar um panetone na promoção.

Saudades do tempo em que minha única preocu-
pação era não decepcionar o Papai Noel!
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Entrega das cestas de Natal

Aentrega das cestas de Natal da Cooper para cooperados, funcionários, carreteiros e distribuidores será feita de 10 a 
14 de dezembro, das 8h30 às 17h, na sede da Cooperativa, em São José dos Campos. Não é preciso fazer qual-
quer comunicação ou agendamento. Basta dirigir-se ao departamento de Atendimento ao Cooperado nos dias e 

horários determinados e retirar sua cesta com a Vera ou com o João.

Prazo de renegociação do  
Funrural é prorrogado

Em novembro, a medida provisória que trata da prorrogação do prazo para renegociação de débitos do Fundo de As-
sistência ao Trabalhador Rural (Funrural) foi publicada no Diário Oficial da União. Isso significa que produtores ru-
rais podem aderir ao Programa de Regularização Tributária Rural (PRR) até o dia 28 de dezembro, uma sexta-feira. 

O texto também trata de renegociações de dívidas de agricultores familiares. Antes disso, o prazo para renegociações ha-
via terminado em 10 de outubro; deste então, a Receita Federal não estava recebendo mais pedidos de refinanciamento.

O mundo digital no campo 

Representantes da Frente Parlamentar da Agropecuária (FPA) 
apresentaram um Projeto de Lei (PL) sobre o uso de internet  
banda larga, especialmente no campo. A proposta autoriza o uso de 

recursos do Fundo de Universalização dos Serviços de Telecomunicações 
(Fust) para melhorar o acesso. A intenção é eliminar barreiras legais que 
possam impedir a expansão da internet no meio rural. Atualmente, o dinhei-
ro do Fust é usado apenas para a telefonia fixa. 

De acordo com o PL, uma pesquisa realizada em 2017 pelo Centro Regio-
nal de Estudos para o Desenvolvimento da Sociedade da Informação aponta 
que 65% dos domicílios urbanos brasileiros têm acesso à rede mundial de 
computadores, entretanto, nas áreas rurais, o índice é de apenas 34%.

Fust 
O fundo foi criado em agosto de 2000 para financiar a implantação de 

serviços de telecomunicação, em especial para a população mais carente, já 
que companhias privadas não o fazem por conta de custos e baixo retorno.   
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Anuário sobre o mercado leiteiro 

Uma publicação inédita, com indicadores, tendências, análises e oportu-
nidades sobre a pecuária leiteira no Brasil. Essa é a proposta do Anuário 
de Leite, desenvolvido pela Embrapa Gado de Leite. Com 116 páginas, 

o material foi elaborado nas versões digital e impressa. 
Além de dados do Brasil, a publicação registra informações de outros países 

e apresenta 40 artigos desenvolvidos por pesquisadores, técnicos e jornalistas. 
Para conhecer todo o conteúdo, basta acessar o site da Embrapa Gado de Leite. 

Pesquisa Embrapa  
sobre demandas da cadeia  
produtiva do leite

AEmbrapa Gado de Leite criou um questionário on-line a fim de identificar 
as demandas da cadeia produtiva leiteira para os próximos cinco anos, 
entendendo quais são as prioridades desse segmento. As perguntas foram 

estruturadas nos seguintes temas: saúde animal; bem-estar animal; qualidade do 
leite e derivados; nutrição animal e forrageiras; meio ambiente e geotecnologias; 
melhoramento e reprodução animal; e gestão, sistemas de produção e mercado.

Os grandes desafios do produtor leiteiro

Dois motivos têm afastado os produtores de leite do campo: a sucessão familiar e a falta de investimento em 
tecnologia. A análise é do chefe-geral da Embrapa Gado de Leite, Paulo Martins. Em entrevista ao Canal Rural, 
ele afirmou que, a cada 11 minutos, um produtor leiteiro abandona a lida no Brasil.

Segundo Paulo, uma transformação silenciosa e radical está em curso na pecuária brasileira. Ele percebe a chegada 
de produtores com uma visão mais empresarial, que valorizam o bem-estar animal, o controle de resíduos, a sanidade 
e o melhoramento genético do plantel. Para todos esses pontos, o novo produtor leiteiro faz uso de tecnologia.

Por isso, a conclusão é de que, definitivamente, o que era bom no passado precisa ser modificado para que continue 
sendo bom no futuro. 

UMA INJEÇÃO DE PESO.FÓSFORO INORGÂNICO-ORGÂNICO
SELÊNIO-POTÁSSIO-MAGNÉSIO-COBRE

O MULTIMINERAL INJETÁVEL 
QUE PROPORCIONA MELHORES 
RESULTADOS AO SEU REBANHO.

(11) 97101-6603
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REVENDEDOR

Padaria São José
Praça Almeida Gil, nº 111 – 
Centro – Jambeiro (SP)

Funcionamento: de segunda-fei-
ra a domingo, das 6h às 22h

Serviços: pães, doces, salgados 
e café colonial.

Trabalho duro e dedicado! Assim 
é escrita a história da Padaria 
São José, dos irmãos Amauri Al-

ves dos Santos e João Batista Alves dos 
Santos. Quem passa pela Praça Almei-
da Gil, no centro de Jambeiro, onde 
fica o estabelecimento, consegue ver o 
quanto a padaria cresceu.

Com quase 20 anos de trajetória, 
o estabelecimento já passou por altos 
e baixos. Segundo João, alguns anos 
após administrar o negócio, o estabe-
lecimento foi vendido e, por pouco, 
não faliu. Mas, graças à dedicação da 
família e ao amor pelo negócio, a pa-
daria voltou para as mãos dos irmãos, 
resultando no sucesso que é hoje. A 
panificadora prepara pães, doces, lan-
ches e salgados, mas não para por aí. 

Além de atender clientes 
que vão ao estabelecimen-
to, ela entrega café da ma-
nhã em empresas parceiras 
todos os dias. Já aos domin-
gos, os clientes encontram um café  
colonial, com diversas opções de bo-
los, preparados exclusivamente pelos 
confeiteiros da casa.

A Cooper faz parte dessa história 
desde o início. De acordo com João, a 
cooperativa é a única parceira da pa-
daria quando o assunto é leite, queijos, 
iogurte e manteiga. Aliás, esse último 
produto tem uma boa fama por lá: “A 
manteiga a gente usa muito e tem uma 
procura alta”, destaca o sócio. Não é à 
toa que a parceria funciona, e, como ele 
mesmo diz: “Por aqui, só a Cooper!”.

Mão na massa e 
pão quentinho

As rações Cooper Bovileite têm Tortuga!
A Cooper utiliza 100% da tecnologia dos minerais orgânicos Tortuga , 
por meio do Novo Bovigold.
. Maior Biodisponibilidade;
. Melhor Qualidade do Leite;
. Maior Lucratividade.

0800 011 6262  | www.tortuga.com.br
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ESPECIAL

Os anos se passaram, e, desde 
aquele 25 de dezembro distan-
te, muita coisa mudou, mas, 

para José, a vida seguia no mesmo 
ritmo. Mal o galo cantava, e lá estava 
ele indo em direção ao estábulo. Desde 
que a associação de produtores de leite 
da região do Rio Adentro fora criada, 
a situação havia melhorado bastante, 
é verdade. Porém, as dificuldades pró-
prias da atividade leiteira ocupavam, 
a todo momento, a cabeça daquele 
pecuarista. Rosa Maria dividia com o 
marido a maior das preocupações: a 
saudade da família.

O filho amado, já no alto dos trinta e 
poucos anos, há muito não aparecia na 
propriedade, que estava maior, com um 
plantel bem mais robusto que outrora, 
além de ter o desafio que a moderni-
dade da vida impõe à lida no campo. 
Casado e pai de duas crianças, Emanuel 
andava muito ocupado para pensar nas 
coisas da roça. A vida na cidade grande 
tomava todo o seu tempo. Formado em 
engenharia, já era doutor na profissão, 
e sua esposa, Ruth, renomada arquiteta, 
com trabalhos reconhecidos até fora do 
Brasil. Tudo isso contribuía para que a 
distância fosse, diariamente, maior.

Ao se deitar e fazer as orações, todos 
os dias, o casal pensava, com um aper-
to no coração, que não haveria muito 

tempo para que pudessem acompanhar 
o crescimento dos netos, Maria Antô-
nia e Pedro. Mas, o que fazer senão res-
peitar as escolhas do filho e da nora?

O Natal se aproximava. Na eminência 
de completar outra primavera, o filho es-
taria presente e seria mais um dos raros 
momentos em que a família se reuniria 
novamente para celebrar o nascimento 
de Cristo e do herdeiro dos Oliveira. 

O dia amanheceu alegre! Com aju-
dantes na fazenda, José se deu ao luxo 
de acordar mais tarde e preparar um 
café da manhã especial. O filho estaria 
de volta a qualquer momento. A satisfa-
ção, no entanto, não seria tão completa 
assim. Ao escutar a buzina na porteira, 
correu para abri-la, mas logo percebeu 
que chegaram apenas a nora e os netos. 
Com um sorriso forçado no rosto, ouviu 
que os negócios, mais uma vez, ocupa-
ram-se de quebrar o encontro familiar. 
O pior é que não era a primeira vez que 
a ausência do filho era sentida. Aliás, 
ela vinha se tornando uma rotina. Ruth 
até afirmava que, dessa vez, o problema 
era diferente, mas como acreditar?

Os vagalumes começaram a ilumi-
nar a propriedade, e nada de Emanuel 
chegar. A presença dos netos tornava o 
momento especial, mas não havia como 
negar que faltava algo para a felicidade 
ser completa. Daquela vez, realmente, a 

noite seria diferente. Pela primeira vez 
em tantos anos, o aniversariante não 
chegou para assoprar as velinhas. Os 
avós, a nora e os netos em volta do bolo 
até cantaram os parabéns, mas ele fora, 
definitivamente, vazio. Novamente, 
José passou a noite em claro e lembrou-
-se, fortemente, de quando o filho nas-
cera. Em meio a recordações, começou 
a ouvir, junto aos primeiros raios da 
manhã, uma buzina insistente. Sim, o 
filho estava diante da porteira!

Na manhã de Natal, Emanuel final-
mente chegou e trazia, na bagagem, 
um grande presente. O atraso tinha um 
bom motivo. A vida na cidade ficaria 
para trás. O cheiro do campo seria o 
ar constante de Emanuel, da esposa e 
das crianças a partir daquele momento. 
José ouvia do filho o que mais desejava 
nos últimos anos: daquele dia em dian-
te, a família estaria reunida definitiva-
mente! Por recomendações médicas, a 
saúde do engenheiro exigia mais qua-
lidade de vida. Ele largaria os negócios 
e passaria a tomar conta das vaquinhas 
da Fazenda Esperança todos os dias.

Depois de muito tempo, a vida es-
tava completa novamente. A família 
Oliveira tinha um novo destino pela 
frente. Muito trabalho, sim, porém 
muita vontade de vencer e mais união 
do que nunca. 

Feliz Natal e um ano novo cheio de prosperidade!
Que o espírito de união familiar, a solidariedade e o companheirismo sejam mais sólidos e intensos neste Natal. A Cooper 

deseja que essa história contagie e inspire a todos no ano novo que se inicia e que as realizações se multipliquem! São os votos 
da Cooperativa para que sejamos, de alguma forma, sempre mais fortes!

Um presente de Natal
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A Cooper deixa seu Natal mais saboroso!
Estamos na época mais gostosa do ano. A Cooperando aproveita o período de festas e traz receitas para deixar suas 

festas mais deliciosas.  

Manjar de coco 

Ingredientes

•	 1 litro de leite Cooper Top
•	 1 lata de leite condensado
•	 4 colheres de amido de milho
•	 100g de coco ralado fino
•	 1 pitada de sal
•	 1 colher (sopa) de açúcar
•	 1/2 garrafa de leite de coco
•	 2 colheres (sopa) de creme de leite
•	 Ameixa em calda

Modo de preparo

•	 Em uma panela, coloque o leite, lei-
te de coco, sal e açúcar. Leve ao fogo 
até ficar no ponto. Depois, misture o 
leite condensado e creme de leite.

•	 Adicione 1 colher de sobremesa de 
manteiga Extra Cooper e misture 
tudo até ficar bem cremoso.

•	 Adicione o coco e coloque na forma.
•	 Leve à geladeira por 40 minutos, de-

senforme e sirva com ameixa em calda.

Chester assado

Ingredientes

•	 1 chester
•	 1 colher (sopa) de alho
•	 1 colher (sopa) de molho inglês
•	 1 xícara (chá) de calda de laranja

•	 2 cebolas inteiras
•	 2 dentes de alho picados
•	 Manteiga Extra Cooper a gosto
•	 Sal e pimenta-do-reino a gosto

Modo de preparo

•	 Tempere o chester a gosto.
•	 Coloque as cebolas inteiras na cavi-

dade do frango e deixe tomar gosto 
por 6 horas.

•	 Leve o chester ao forno em uma as-
sadeira, colocando pedacinhos de 
manteiga Extra Cooper a gosto.

•	 Cubra com papel-alumínio e deixe 
assar por 40 minutos.

•	 Retire o papel-alumínio e deixe o 
frango dourar.

Quiche de brócolis e peito de peru

Ingredientes

Massa
•	 1/2 xícara de manteiga Extra Cooper
•	 2 e 1/2 xícaras de farinha de trigo
•	 1 ovo

Recheio
•	 2 xícaras (chá) de brócolis limpo
•	 300g de peito de peru
•	 2 claras
•	 1 xícara de leite Cooper Top
•	 200g de requeijão cremoso Cooper
•	 1 colher (sopa) de amido de milho

•	 Sal a gosto
•	 1 cebola pequena picada
•	 Azeite a gosto

Modo de preparo

Massa 
•	 Misture a manteiga Extra Cooper, 

o ovo, o sal e a farinha até formar 
uma massa homogênea. Deixe des-
cansar por 20 minutos na geladeira.

•	 Passado esse tempo, abra a massa e 
forre o fundo e as laterais de uma 
forma desmontável. Leve ao forno 
pré-aquecido a 180°C por cerca de 
15 minutos. Reserve.
 
Recheio 

•	 Coloque o brócolis em água ferven-
te por 5 minutos e depois passe na 
água gelada por 1 minuto para bran-
quear. Escorra e reserve.

•	 Refogue a cebola em um fio de azei-
te e acrescente o brócolis cozido 
junto com o peito de peru cortado 
em tiras.

•	 Bata o leite Cooper Top com o re-
queijão cremoso Cooper, o amido de 
milho e o sal no liquidificador e mis-
ture ao brócolis refogado com peito 
de peru.

•	 Bata as claras em neve e misture de-
licadamente ao recheio.

•	 Coloque o recheio sobre a massa 
pré-assada e leve ao forno até dou-
rar e ficar firme. Sirva a seguir.
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Vamos  
celebrar!

“Ao final deste ano, desejo a 
todos um Natal de plena harmo-
nia e um ano novo repleto de no-
vas conquistas. Boas Festas!”

Paulo Roberto Pereira da Silva 
Cooperado –  

São José dos Campos

 “Desejo à família Cooper e 
aos meus amigos e clientes um 
santo e feliz Natal. Que o próxi-
mo ano seja de muita paz, amor, 
alegria e prosperidade, com to-
dos nós juntos novamente.”

Ronaldo de Barcelos
Sistema Domiciliar Cooper 

– SDC

“Queria deixar como men-
sagem um feliz Natal com mui-
ta saúde e paz. Este foi um ano 
complicado para todos nós, 
por isso desejo que, em 2019, 
tudo melhore bastante.”

João Batista da Silva
Cliente Cooper –  

São José dos Campos

“Um feliz Natal e muita paz 
para a família de todos. Que 
2019 seja um ano muito bom 
e repleto de realizações para 
todos nós.” 

Evandro de Mello Souza
Carreteiro

Chegou a hora de agradecer e desejar 
o bem ao próximo. Seguindo a tra-
dição, a revista Cooperando traz as 

mensagens de boas festas de funcionários, 
cooperados, distribuidores e clientes.
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“Desejo muita saúde a todos os nossos compa-
nheiros e que, no próximo ano, o novo governo 
olhe mais para a situação da agropecuária do Brasil 
e dê mais atenção à nossa classe. Feliz Natal e tudo 
de bom a todos da família Cooper.”

Evélio Santos Sanches
Cooperado – Fazenda Menino Jesus  

e Sítio São José – Caçapava 

“O mais bonito do Natal é 
estar com o coração aberto 
para compreender o amor di-
vino e deixar que ele nos trans-
forme. Assim, podemos espa-
lhar mais esperança e carinho 
em nossos ambientes.”

Valdirene Silva
Funcionária Cooper –  

Responsável por Compras  
e Vendas

“Que o período de festas represente mais do que confraterni-
zações. Que sejam momentos iluminados e muito abençoados!  
Vamos viver os próximos 365 dias na sua totalidade, em bus-
ca da paz, mas também de conquistas, compreensão, reflexão, 
perdão, prosperidade e muito amor. É o que desejo para a di-
retoria, todos os cooperados, funcionários, clientes e amigos.”

Fleid de Souza Rodrigues
Funcionário Cooper – Administrativo

“Um feliz Natal a todos 
e muitas bênçãos para suas 
famílias. Um ano novo prós-
pero e que Deus abençoe a 
vida de cada um.”

Bruno Rafael do  
Nascimento Campos

Distribuidor
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Ingredientes

•	 1 pão tipo baguete amanhecido

•	 3 ovos

•	 1 lata de leite condensado

•	 2 xícaras de leite Cooper Top

•	 Açúcar e canela em pó para polvilhar

•	 Óleo para fritar

Modo de preparo

Corte o pão em fatias. 
Misture os ovos, o leite 
condensado e o leite Coo-
per Top. Passe as fatias do 
pão nessa mistura. Frite 
em óleo quente. Escorra 
em papel toalha. Polvilhe 
o açúcar com a canela. 
Sirva a seguir

 

Rabanada
RECEITA

ANIVERSARIANTES

COOPERADOS
Dezembro (2ª quinzena) 
Dia 16: Helio de Oliveira e Adilerso 
Fonseca de Miranda. 
Dia 17: Fabio José Silveira Goncalves. 
Dia 21: Mario Moreira. 
Dia 22: Luiz Alberto Duarte Loureiro. 
Dia 25: Alcides Barbosa de Freitas e  
Messias Rangel Camargo. 
Dia 26: Elisabeth Armbrust Masca-
renhas   
Dia 28: Mauro Donizetti Leite. 
Dia 30: José Paulo de Souza e Ozias 
Soares de Faria. 

Janeiro (1ª quinzena) 
Dia 1º: Mauricio Neves de Oliveira. 
Dia 4: Claudio Muller e Carlos Eduar-
do de Souza. 
Dia 6: Antonio Santos. 
Dia 7: Sideval Reno da Costa.

FUNCIONÁRIOS
Dezembro (2ª quinzena) 
Dia 18: Graziela de Oliveira Priante. 
Dia 20: Valdemir Coutinho. 
Dia 25: Maria Cecilia Moura Oliveira 
e Noel da Cunha. 
Dia 26: Maria Clara Floriano Barcelos 
Azevedo. 
Dia 28: Valdirene Aparecida da Silva. 

Janeiro (1ª quinzena) 
Dia 3: Antonio Braz Pereira. 
Dia 5: Willian Ferreira do Espírito 
Santo. 
Dia 6: Jucio Matias da Silva. 
Dia 7: Luiz Antonio Menezes Machado 
e Lucas Aparecido Pinho de Almeida. 
Dia 9: Vanderlei Dimas de Sousa. 
Dia 10: Paulo Augusto Constancio. 
Dia 11: Vinicius Gonçalves. 
Dia 14: Marcelo Luis de Campos. 
Dia 15: Gerson Donizetti do  
Nascimento.
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1º Fábio José da Silveira Gonçalves – Jacareí 28.099

2º Geraldo José Peretta – Caçapava 21.076

3º Adilerso Fonseca Miranda – Caçapava 20.162

4º Alvimar Campos de Paula – Caçapava 16.390

5º José Hernandes Pereira – São José dos Campos 12.588

6º Antonio Otavio de Faria e outro – Natividade da Serra 11.621

7º Antonio de Paula Ferreira Neto – São José dos Campos 11.345

8º Ednei Benedito de Oliveira Braz – Natividade da Serra 9.565

9º José Benedito dos Santos – Paraibuna 9.385

10º Sebastião Rosa dos Santos – São José dos Campos 8.950

11º Pedro Luiz Dias – São José dos Campos 8.487

12º João Bosco da Silva – Paraibuna 8.412

13º Benedito Sebastião de Sousa – São José dos Campos 7.399

14º João Andrade Silva – Paraibuna 7.249

15º Luiz Antonio Bastos Junior – Jacareí 6.765

16º Marlene Marques Romano Neves - espó lio – Paraibuna 6.718

17º José Galvão de Carvalho – São José dos Campos 6.396

18º Carlos Eduardo de Souza – São José dos Campos 6.266

19º Mauro Andrade da Silva – Paraibuna 6.189

20º José Moreno Gama – São José dos Campos 5.747

21º Mauro Donizeti Leite – Caraguatatuba 5.005

22º Luiz Antonio Alves Cesar – Paraibuna 4.643

23º Paulo Roberto Pereira da Silva – São José dos Campos 4.620

24º Ida Maria Monteiro Cerqueira – Monteiro Lobato 4.399

25º Ozias Soares Faria – Paraibuna 4.355

26º Orlando José Scarinzi – São José dos Campos 3.772

27º José Francisco Rodrigues - espólio – Paraibuna 3.652

28º Messias Rangel Camargo – Paraibuna 3.627

29º Jorge de Paula Ribeiro – Jambeiro 3.539

30º Antonio Eugenio Rodrigues da Silva – Redenção da Serra 2.373

1º Airton Marson Junior – Caçapava 109.145

2º Hissachi Takehara – Jacareí 97.542

3º Benedito Vieira Pereira – São José dos Campos 68.391

4º Rodrigo Afonso Rossi – Caçapava 63.317

5º Augusto Marques Magalhães – Caçapava 59.845

6º Nicanor de Camargo Neves Neto – Paraibuna 54.489

7º Igor Alfred Tschizik – Paraibuna 37.121

8º Luiz Alberto Duarte Loureiro – Taubaté 36.964

9º Mário Moreira – São José dos Campos 36.529

10º Alexandre Racz – Caçapava 36.443

11º Cicero de Toledo Piza Filho – Paraibuna 26.508

12º João Batista de Oliveira – Paraibuna 26.446

13º Antonio Carlos Nahime – Caçapava 25.176

14º Gicelia Moreira da Costa – São José dos Campos 24.478

15º Mauricio Neves de Oliveira – Paraibuna 23.089

16º José Marcos Intrieri – Jambeiro 22.233

17º José Rubens Alves – São José dos Campos 19.809

18º Maria Tereza Corra – São José dos Campos 19.410

19º Benedito Manoel da Silveira – Jacareí 19.184

20º José Afonso Pereira – Jacareí 17.968

21º Eugênio Deliberato Filho – Mogi das Cruzes 17.152

22º Renato Traballi Veneziani – São José dos Campos 16.147

23º Angel Guillem Moliner – Jacareí 14.136

24º Elisabeth Armbrust Mascarenhas – São José dos Campos 13.651

25º Lazaro Vitor Vilela dos Reis – Jambeiro 11.853

26º Jandir Ferreira de Carvalho – São José dos Campos 11.743

27º José Albano dos Santos – Jambeiro 11.736

28º José Carlos Garcia – Jambeiro 11.523

39º Rafael Everton dos Santos Intrieri – Jambeiro 11.058

30º José Paulo de Souza – Igaratá 10.733
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REALIZE SEUS SONHOS!

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

PRESTAÇÃOVEÍCULO CRÉDITO PRESTAÇÃOVEÍCULO CRÉDITO

GRUPO DE 60 MESES

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Tabela Dezembro/2018

O valor das prestações pode variar de acordo com o valor do crédito. 

 KWID LIFE 

 MOBI EASY 1.0

 UP! 1.0 TAKE

HB20 1.0

 ARGO 1.0

 ONIX LT

 GOL TREND 1.6

 FIT DX

 SAVEIRO 1.6

 STRADA WORKING 1.4

 

32.490,00

34.690,00

38.740,00

43.990,00

47.790,00

48.390,00

49.350,00

60.200,00

61.190,00

64.190,00

622,85

665,02

742,67

843,31

916,16

927,66

946,06

1.154,06

1.173,04

1.230,55

 FIT LX-CVT

 FOCUS S 1.6

 CIVIC SPORT

 COROLLA GLI AUT

 CRUZE LT 1.4 TURBO

 ASX MT

 L200 TRITON GLX DIESEL

 S10 LT 2.8 DIESEL

 HILUX CD SR AT DIESEL

 

 

71.900,00

78.100,00

90.900,00

92.690,00

96.790,00

99.990,00

126.990,00

154.690,00

162.800,00

1.378,36

1.497,22

1.742,60

1.776,91

1.855,51

1.916,86

2.434,46

2.965,48

3.120,96

Cinto de segurança salva vidas.


