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tecnologia vem auxiliando os produtores no planeja-

mento e na organizacdo das anotacbes do campo. O
plicativo SmartGado, lancado recentemente, ajuda o
produtor a ter controle desde a aplicacdo de medicamentos,
controle da producao leiteira, saber as vacas que estio em
lactacao até a inseminacdo artificial. Os dados coletados sao
utilizados para acompanhar o desenvolvimento das atividades.
O aplicativo esta disponivel para Android e IOS e funciona inclu-
sive de forma offline (sem conexao com a internet). O SmartGado é
uma possibilidade de substituir planilhas e papelada, organizando
todas as informacdes e monitorando o rebanho. E possivel também
compartilhar os dados com os funcionérios, para que acompanhem
as evolucdes no proprio celular. O programa € totalmente gratuito.

PIADA
Seguindo as leis de transito

'm policial avista uma van em baixa ve-
locidade, acha estranho e manda parar.

E um caipira ao volante, acompanhado
de seus amigos.

O guarda adverte:

— Senhor, andar devagar demais pode provocar acidente!

— Seu guarda, sigo sinalizacdo — diz o homem, apontando
para a placa: BR-30.

— Senhor, essa placa ndo indica o limite de velocidade, e
sim o nliimero da estrada. Trate de prestar mais aten¢ao, certo?
S6 mais uma coisa... Seus amigos estdo bem? Parecem assus-
tados... .

— Eles ja vao melhorar... E que acabamos de sair da BR-220.
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0 iogurte na prevencao

hga osteoporose \\

abemos que o célcio presente no leite é muito
importante para a satde dos seres humanos. Por ser
um derivado lacteo, o iogurte também possui esse
mineral e ajuda no combate a problemas como a osteopo-
rose, doenca que torna os ossos mais frageis.
Pesquisadores da Irlanda identificaram que aqueles que
consomem iogurte apresentam menor risco de osteoporose
e aumento da densidade dos ossos do quadril. Na pesqui-
sa, também foi constatada que a concentracdo da vitamina
D, presente no produto, chegou a ser 12,9% maior. Foram
4.310 pessoas acima de 60 anos participantes do estudo.
Outros dados da pesquisa que reforcam a importancia
do consumo de iogurte sdo: 39% das pessoas tiveram me-
nos caracteristicas de osteoporético (quando o osso nio
retorna a normalidade), risco 31% menor de osteopenia
(perda precoce da densidade do osso) e reducdo de 52%
no risco de osteoporose em homens.
Acrescente iogurte a sua dieta e tenha ossos mais saudaveis!

pela reducio.
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inverno se aproxima e a vontade de beber lei-
Ote aumenta. Esquentar a bebida passa a ser

pratica comum das familias. No entanto, pela
tradicio, em vez de apenas aquecé-lo, muitas pessoas
ainda fervem o leite, sem saber que o produto pas-
teurizado ndo precisa passar por esse processo. Pela
pasteurizacao, o leite é submetido a uma temperatu-
ra de 75°C, que elimina micro-organismos nocivos,
tornando o alimento seguro para consumo e preser-
vando suas melhores caracteristicas.

A fervura feita em casa leva a bebida a uma tempe-
ratura proxima de 100°C. Ela desnatura e precipita as
proteinas (aquilo que a gente vé no fundo da leiteira de-
pois de ferver o leite) e mata também micro-organismos
benéficos a satide, como os lactobacilos, que haviam
sido preservados pela pasteurizacdo.

A temperatura a que o leite é submetido é tdo
importante que a lei diz que a pasteurizacdo deve
atingir 75°C, mas nao pode passar de 80°C. Existem
inclusive anélises obrigatérias para a comprovacao
disso. Entdo, lembre-se: jamais ferva o leite pasteuri-
zado. Curta o inverno com uma boa xicara de leite
quente, mas nao fervido.

trajetéria é de queda neste inicio de 2017. O Boletim ICPLeite/Embrapa, do

més de abril, aponta para uma diminuicdo do custo de produgio do leite
roxima dos 6%. Segundo a publicacdo, o concentrado, que nesse primeiro
quadrimestre do ano ji apresenta queda superior a 17%, € o principal responsével

Em um ano, o custo de producédo também diminuiu e novamente por causa do
concentrado, ja que outros itens que formam o indice de custo tiveram variacdo
positiva no mesmo periodo. Isso demostra o quanto o item pesa na composicio
do custo da atividade.

Y Brazil

eucaliptos tratados

COMPROMISSO COM A NATUREZA e

Telefone: (12) 3978 1713 :
Email: contato@ecobrazilmadeiras.com.br

(’
A Garantiade femws

:.CD tratamento !N
em autoclave &5

Il'“ F.l;

a
-

5
1S

@te: www.ecobrazilmadeiras.com.br

Junho 2017




ESPECIAL

-

més de junho é especial para

quem, de alguma forma, esta li-

gado ao leite, seja na producéo,
seja no consumo. No dia 1°, celebra-
se o Dia Mundial do Leite. A data foi
instituida pela Organizacdo das Nacoes
Unidas (ONU) para a Alimentacdo em
2001, com o objetivo de reforcar a im-
portancia do consumo da bebida e seus
derivados a fim de manter uma dieta
equilibrada.

A revista Cooperando tem trazido,
todos os meses, exemplos de estudos e
pesquisas que reforcam o quanto o leite
é benéfico a satide. Apesar de tantos re-
gistros, algumas pessoas ainda questio-
nam o porqué de o ser humano ser a tini-
ca espécie animal que mantém o hébito
de tomar leite mesmo depois de adulto.
A resposta para essa questao passa pela
evolucdo bioldgica da nossa espécie.

Nos primérdios, para que a mae ti-
vesse o leite materno disponivel ape-
nas para os bebés, o organismo huma-
no eliminava a enzima intestinal que
permite digerir a lactose, o principal
nutriente do leite, a medida que o bebé
crescia. Desta forma, um processo
natural controlava o aces-
so ao alimento, produ-
zido em baixissima
escala. O ser hu-
mano deveria en-
tdo alimentar-se
de frutas, carnes

de caca e o que mais pudesse encontrar
na natureza.

Com o passar dos séculos, 0 homem
desenvolveu a capacidade de produzir
alimentos, por meio do cultivo e da
criacdo. Com isso, passou a ter acesso
ao leite produzido por outras espécies
animais. O consumo desses leites de-
volveu ao organismo humano a capa-
cidade de digerir a lactose por toda a
vida e possibilitou ao homem o acesso
a um alimento altamente nutritivo.

Por que, entao, o ser humano continua
a beber leite depois de adulto? A resposta
para essa questdo é mais simples do que
se imagina: porque somos a lnica espécie
animal em condicdes de produzi-lo em
escala suficiente para consumo e temos
um organismo perfeitamente capaz de
aproveitar todos os beneficios da bebida.

Qualidade e distribuicao
O diretor-presidente da Coo-
perativa de Laticinios de Sao
José dos Campos, Benedito
Vieira Pereira, o Bene, afir-
ma que, apés mais de 30
anos lendo e relendo pes-
quisas e estudos dos mais
renomados especialis-

tas, tem a plena conviccdo de que o ser
humano que consome leite em todas as
idades tem, ao longo da vida, muito me-
nos problemas de satide e muito mais
longevidade.

Bene ressalta também um aspecto
positivo advindo do desenvolvimento:
a modernizacdo dos equipamentos uti-
lizados na pasteurizagio e as atuais exi-
géncias de qualidade garantem cada vez
mais seguranca alimentar ao produto.
“Antigamente, o transporte do leite até
0 posto processador era feito em tem-
peratura ambiente, 0 que propiciava a
multiplicacdo de bactérias. Hoje, o leite
chega resfriado a nossa usina. Além disso,
as andlises que fazemos em nosso labo-
ratério séo muito mais rigorosas do que
eram antes, tanto para verificacdo da ma-
téria-prima quanto do produto final, que

chega 4 mesa do consumidor.

Temos como garantir que

o leite pasteurizado res-

friado é de qualidade

confidvel e superior

a que existia no
passado”, reforca.



cao humana

.

Visando & méxima quali-

dade, Bene também destaca a
importincia da relacdo entre
local de producéo e de consu-
mo. Segundo ele, escolher um
produto da regido faz muita
diferenca. “Quando falamos de
leite pasteurizado resfriado, é
muito importante lembrar que
o melhor é aquele que pode
ser encontrado o mais préximo
possivel de onde foi produzido,
ou seja, o leite fresco. Produtos
beneficiados a centenas de qui-
I6metros tém a logistica como
fator determinante para a per-
da da qualidade”, ressalta.

Variedade
e sabor

Linha do tempo

A relagdo do homem com o leite é histérica. Exis-
tem relatdrios cientificos, por exemplo, que compro-
vam o hébito das pessoas de consumi-lo desde
3.000 a.C. Na Finldndia, amostras revela-
ram presenca de gordura do leite em
cerdmicas datadas de 4.500 anos
atrds. JA na Irlanda, existem
indicios de produgio leiteira

descobertos por arquedlo- :
gos e antropdlogos que .
remontam had 6.000 -

anos. Por 14, foram
encontrados  dcidos
graxos da gordura do
leite preservados em
vasos de alimentos.

A Cooperativa de Laticinios de Sdo José dos Campos
abastece as regioes do Vale do Paraiba, Litoral Norte, Minas
Gerais, Regido Serrana e a capital do estado de Sao Paulo com
o melhor leite pasteurizado e seus derivados. Sdo dezenas de
cidades que podem contar com a qualidade e o sabor sem igual dos
produtos Cooper. Uma linha completa de leites da marca atende aos
mais exigentes consumidores. Saiba um pouco mais sobre cada um deles.

Leite Pasteurizado Tipo B
Integral

O Leite B Cooper é pasteuri-
zado e homogeneizado, o que
lhe confere coloragado e sabor
especiais, e tem teor de gor-
dura integral. Pode ser encon-
trado em saquinho pldstico e
garrafinha com 1 litro. Seu
processamento atende as mais
rigidas normas de producao e
fiscalizacao.

Leite Pasteurizado Integral
O Leite C Cooper também é pasteurizado, homoge-
neizado e tem teor de gordura padronizado a 3%.

Cooper Light

O Cooper Light é o leite pasteurizado desnata-
do da Cooper. Ele é leve, saboroso e muito sau-
déavel. Em garrafas de 1 litro, o teor de lipidios
do Cooper Light é bem reduzido — apenas 0,4%
— gracas ao processo de desnate. Apresenta 40%
menos calorias que o leite pasteurizado integral e
¢é isento de colesterol.

Cooper Belle

O produto semidesnatado da
Cooper é o Leite Cooper Belle. Tra-
ta-se de uma opcdo leve e saudével.
Em garrafas de 1 litro, é recomen-
dado a pessoas que queiram ingerir
menos gordura na alimentacao.

Novita

Outro semidesnatado da Cooper
€ o Novita. Também é um leite leve
e saudavel, mas comercializado em
saquinho de 1 litro.
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m propriedades leiteiras, conse-

guir bom desempenho produti- _ Vitamina A

vo e reprodutivo requer vencer ‘ O aparelho reprodutivo
intimeros desafios. Se por um lado os : e a mucosa dos animais
custos de producio e a mio de obra (conjuntival, brénquica, vesical e
especializada, cada vez mais escassa, | uterina) sdo beneficiados pela vitamina
sdo de longe os temas que mais tiram - A. Ela contribui para a transformacao
o sono dos produtores, de outro, um ' dos horménios reprodutivos, além de atuar
grande aliado contribui e muito para no desenvolvimento dos sistemas nervoso
o sucesso dos negdcios: a alimentacao e imunolégico dos animais e aumentar a

’

o % balanceada do rebanho. Uma dieta . resisténcia a doencas. A falta dessa vitamina -
equilibrada é um dos caminhos para | pode gerar diminuicao do apetite, interferir no S
que o gado de leite responda com M crescimento e reduzir a taxa de concepcao,
uma matéria-prima de qualidade e § uma vez que diminui a atividade sexual
bom volume de producao. ‘ i de reprodutores e a quantidade e

A boa nutricdo de vacas leitei- capacidade de movimentacdo dos
ras tem influéncia direta sobre o i espermatozoides.
S8 quanto elas vao produzir, além de ;

auxiliar na manutencio da sanida-

de dos animais. As vitaminas tém

papel fundamental nesse processo.

O fornecimento adequado desses

nutrientes é essencial e pode inclu-
-8 sive diminuir a propensdo a doen-
cas como a mastite.

Nesse contexto, os complementos
vitaminicos sdo um recurso impor- &
tante para suprir as necessidades HEFNE Vitamina E
nutricionais dos bovinos, uma vez o Por ser antioxidante, ela
que os volumosos nem sempre sao X retarda o envelhecimento e
suficientes do ponto de vista nutri- ¥ previne a degeneracdo precoce.
(VOIS ELC Mol Gunl DR GEIBS A suplementacdo com vitamina E
3 ' armazenada, pode apresentar perda [ EEREWBISTINGe ilasbliiR I RBLlalile10]

INGER e dTta (=R lilistiN M vl oSl . da mastite. Sua deficiéncia afeta
iEHvonLRw D inMDaicR Al . especialmente animais jovens,
melhor valor nutritivo quanto mais provocando a calcificacao
nova a planta. anormal dos misculos

Vale lembrar que cada animal L (miuisculo branco).

A

A vitamina D esta

tem uma necessidade nutricional % ' diretamente ligada ao T & LA
especifica, de acordo com seu poten- et - . . ' fortalecimento do sistema dsseo dos i "t
SRR cial produtivo, e, portanto, uma as- gatee ST RN animais. Ela melhora a absorc¢do do célcio “'-*'- 0l
PN 2 sessoria especializada é fundamental ' PP &0y ./ edo fosforo pela mucosa do intestino. A falta »r
& 88 para a composicdo das dietas. O mé- [FEGREEEE AT 303 desse complemento pode acarretar problemas
; dico-veterindrio, o nutricionista ani- & S 2 . & nosossos e elevar o risco de ocorréncia da febre  ©
" mal e o zootecnista sdo profissionais S ASSESRERE S B RES do leite. No entanto, a ingestiio elevada desse s
; indicados para realizar essa tarefa. - By ey A TPEAN . ey oty A nutriente, por periodos muito longos, pode Yheile
1% A seguir, veja um pouco mais a 8 ke causar diminuicao no consumo de alimentos &
" respeito do que que algumas vita- & T "\ e comprometer tanto a taxa de crescimento .
INMECET SR EPO S CIEIISitGIc il & 0 e E - B quanto o volume de produgdo. O equilibrio 4
aos bovinos. Y o g o e : Do é aspecto essencial na administracao
b Fonte: n:u]kpon'flt»';r Y ‘ dessa vitamina. 4 =

] i o = I
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o { Vitamina K ) AMIC“‘ S/A ) £
N Acio anti-hemorragica é a INDUSTRIA, COMERCIO E IMPORTAGAO
\ principal tarefa da suplementacio _ ! :
: i Anria & W D P % 25 o 2 R. Ministro Hipélito, 600 — Bairro Cidade Aracilia
‘COlTl. VHATOA K S.UbSt.anCla 5 Y i Cep 07250-010 - Guarulhos - SP
sintetizada no trato digestivo pelas s SR i " | Fone (0xx11) 6480-1077 - Fax: (Oxx11) 6480-3324
bactérias ruminais. A deficiéncia dessa wi 3t % e-mail: amicil@uol.com.br
vitamina pode gerar aumento no tempo de 4 8y e L ;
coagulacdo sanguinea. W g : oy ) s Vo g
d - ‘ ' W
As racoes Cooper Bovileite tém Tortuga! '

A Cooper utiliza 100% da tecnologia dos minerais orgédnicos Tortuga , 7
por meio do Novo Bovigold. N

. Maior Biodisponibilidade;
. Melhor Qualidade do Leite;
. Maior Lucratividade. : &

. X TORTUGA 4}
medlm)c- 2o Lélk comeca AZWI '

B : 08000116262 | www.tortuga.com.br
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enho paixdo por aquilo que
faco”. Assim, Jodo Bosco da
Silva, associado da Cooper
em Paraibuna, define sua atuacio na pe-
cudria leiteira. Com sorriso no rosto, ele
conta que ainda jovem ja ajudava o pai
na producdo de leite na fazenda, locali-
zada no bairro Vargem Grande, e herdou
dele a dedicacdo para cuidar do rebanho.

Nascido em Igaratd, o produtor é coo-
perado hd 27 anos e se sente orgulhoso
por tudo o que conquistou. “Sempre tirei
o meu sustento da producido de leite e
criei meus dois filhos [um jovem de 20
anos e a mais nova de 7]. Tudo o que te-
nho comecou daqui e dou muito valor”.

Jodo Bosco lembra que a cocheira, até
hoje usada pelas vacas leiteiras, foi cons-
truida em 1969 e inaugurada no dia 3
de fevereiro daquele ano. Seu pai, Jodo
Vitério da Silva, ja falecido, que também
era associado da Cooper, foi quem ini-
ciou a produco. “E algo que quero levar
para o resto da minha vida, pois valori-
z0 0s ensinamentos que meu pai deixou
para mim e meus irmAos”, afirma.

Ele também se recorda de que foi
nessa mesma época que a familia ini-
ciou sua relacdo com a Cooperativa.
“Sao muitos anos de confianca. Eu sou
cooperado desde 1990 e vou sempre
manter essa parceria”, acrescenta.

Cooperando n° 436

O produtor guarda como lembranca
uma vaca com as iniciais do nome de
seu pai. “Tenho muito zelo. Para mim,
é muito especial e ela ird para onde eu
for. Meu pai foi um exemplo de pessoa,
que deixou muita saudade e um legado
de educacdo e unido”.

Jodo Bosco planeja, com ajuda do
irmdo, aumentar a producdo de leite
que, atualmente, é de 130 litros por
dia. Juntos, eles estio construindo
outro curral no bairro do Cedro. A
expectativa é que até o fim do ano o
curral ja esteja em operacédo e produza
até 400 litros por dia. “Sera tudo au-
tomatizado, com ordenhadeira e um
tanque com capacidade para 1.000
litros”, conclui.

Jﬁio Bosco da Silva

Fazenda loémizada no bairro

Vargem Grande, em Paraibuna

12 vacas leiteiras

Leiteresfnado

130 litros por dia
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ferecer produtos fresquinhos
Oque s6 a Cooper leva para as

mesas das familias. Marcio Sil-
va, proprietario da Padaria Fénix, lo-
calizada no bairro Urbanova, em Sao
José dos Campos, opta pela qualidade
como diferencial da sua loja.

Desde abril de 2017, quando iniciou as
atividades do estabelecimento, ele comer-
cializa os produtos Cooper. Quem passa
pelo niimero 725 da Rua Antonio Widmer
pode observar a dedicacio e o carinho da
equipe para proporcionar o melhor aten-
dimento e oferecer os melhores produtos
aos clientes. Hoje, sdo 18 funciondrios.

Mércio comercializa, todos os dias,
paes quentinhos, bolos, salgados, entre
outras guloseimas que agradam os
fregueses. E, como nao poderia ficar de
fora, os produtos Cooper estdo presentes
e sdo sucesso. Na padaria, sdo vendidos
os leites Cooper (Pasteurizado Tipo
B Integral, Pasteurizado Desnatado -
Cooper Light e Pasteurizado Integral),
queijo Minas frescal, requeijao cremoso,
manteiga, entre outros. “Sdo produtos
de qualidade que os nossos clientes fa-
zem questdo de ter em suas mesas”, diz.

Outro ponto que, segundo ele, é pri-
mordial nesse processo é a atencdo dos

funciondrios da Cooper que realizam as
entregas. “Pessoas importantes e que
sempre nos atendem muito bem. Estdo
dispostos a fazer o melhor e o sorriso no
rosto e a educacdo sdo sempre didrios.”

A padaria possui ainda uma area exter-
na. O espaco aberto é ponto de encontro
de amigos e familias, agradando a todos.

Padaria Fénix

Telefone:

Funcionamento:

Servicos:

Junho 2017
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Doce de leite com amendoim

Ingredientes

1 1/2 litro de
leite Cooper

1 1/2 xicara
(cha) de acticar
cristal

2 xicaras de
acticar

2 xicaras (cha)
de amendoim
torrado

2 colheres
(sopa) de
manteiga
Cooper

MERIAL
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Zoctron® Inicia sua agdo cantro
DRB* em openas 30 minutos,

Cooperando n° 436

Modo de Preparo

Coloque o leite e o agticar cristal em uma panela.
Coloque um pires dentro da panela para evitar que
o contetdo transborde. Deixe a mistura no fogo por
40 minutos. Nao precisa mexer. A consisténcia vai
mudar aos poucos. Quando estiver bem cremoso
e com cor de caramelo, retire o pires da panela e
reserve o doce de leite.

Pegue o amendoim, envolva-o em um pano de
prato e quebre-o levemente com um pau de
macarrao. Junte o amendoim com o actcar e leve
ao fogo. Mexa para ndo queimar. Quando virar
um caramelo, adicione a manteiga. Misture duas
xicaras do doce de leite que foi reservado. Mexa
por 10 minutos, até dar ponto. Quando comecar
a desprender da panela, semelhante ao ponto de
brigadeiro, despeje sobre uma bancada untada com
manteiga até amornar. Corte e delicie-se!

10

ANIVERSARIANTES

COOPERADOS

Junho (2* quinzena) Dia 16: Jodo Bosco
da Silva, Joao Batista de Carvalho Filho,
Maria Tereza Corrd e Orlando Feirabend.
Dia 28: José Laudelino de Brito. Dia 30:
Joel Rodolfo de Brito.

Julho (12 quinzena) Dia 3: Sebastiao Ribeiro
de Siqueira. Dia 7: José Rubens Alves.

FUNCIONARIOS

Junho (22 quinzena) Dia 17: Vanderson
Samuel dos Santos. Dia 19: Airton José
Machado Faria e José Aparecido da Rosa.
Dia 24: Fabio Antonio Oliveira Bitencourt.
Dia 29: Luis Felipe Santana e Pedro Alves
de Oliveira. Dia 30: Vitor Antonio de Souza.

Julho (1* quinzena) Dia 19 Patricia de
Azevedo Ferreira. Dia 5: Luciano Rosa
de Souza. Dia 6: Davi Nascimento da
Silva. Dia 7: José Sebastidao da Silva. Dia
9:; Cintia Arbocz Brazil. Dia 10: Mauro
Augusto Silva.

cooperando

Aqui, vocé fala com o0 homem do campo.
Para anunciar nesta se¢ao, ligue para:
12 2139-2225




BALDE CHEIO

Ranking do produtor

Cooperativa de Laticinios de Sao José dos Campos BRI

Litros/
T

o Hissachi Takehara — Jacarei

72.776

4° Augusto Marques de Magalhaes — Cacapava 43111

6° Alexandre Racz — Cagapava 3732,

8° Rodrigo Afonso Rossi — Cagapava 34.865

10°  Mério Moreira — Sao José dos Campos 25.788

12°  José Marcos Intrieri — Jambeiro 19.083

14°  Antonio Carlos Nahime — Cacapava 16.131

16°  Cesar Fernandes — Igarata 14.468

18°  José Albano dos Santos — Jambeiro 11.966

20°  Afonso Antonio Batista Junior — Sa0 José dos Campos 10.287

22°  Maria Tereza Corra — Sao José dos Campos 9,981

24°  Mauricio Neves de Oliveira — Paraibuna 8.877

26°  Benedito Manoel da Silveira — Jacarei 8.046

28°  Adhemar José Galvéo Cesar — Jambeiro 7.495

30°  José Carlos Garcia— Jambeiro 6.779

Produtor

‘ ’

18.244

28 Adilerso Fonseca Miranda — Cagapava

4° Alvimar Campos de Paula — Cacapava 16.799

6° José Benedito dos Santos — Paraibuna

11.876

8° Antonio Otévio de Faria — Natividade da Serra 8.492

10°  Joao Andrade Silva — Paraibuna 7121

12°  Brasilina Barbara de Oliveira — Caraguatatuba 6.373

14°  José Hernandes Pereira — Sdo José dos Campos 6.056
16°  Ednei Benedito de Oliveira Braz — Natividade da Serra 5212
18°  Luiz Antonio Bastos Junior — Jacarei 4.950
20°  Luiz Antonio Alves Cesar — Paraibuna 4,675
22°  (Qzias Soares Faria — Paraibuna 4.427
24°  Fdbio José da Silveira Gongalves — Jacarei 3.725
26°  Marlene Margues Romano Neves - Espdlio — Paraibuna 3.334

28°  Jodo das Mercés Almeida — S0 José dos Campos 2.853

30°  Reinaldo José Gerasi Cabral — Paraibuna 2.793
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MOIIIIOES ALPINA. | PAU PRA TODA OBRA.

i DURABILIDADE GARAHTIDA

Madeiras de eucalipto com a garantia do tratamento em autoclave.

£ Mourdes, esticadores e
palanques para currais

£ Esteios, linhas e caibros roligos

£ Postes para eletrificacao interna

£ Pontaletes, lenha e né de pinho

Madeira serrada sob encomenda

=FAALPINA

Rod. dos Tamaios, 3524 V. Sao Bento - SJCampos (0xx12) 3923-5201

Junho 2017




HA 40 ANOS REALIZANDO SONHOS

Em todos esses anos a Vinac entregou mais de 60.000 cartas de crédito sem nenhum
atraso, todas elas transformadas em realizacdes de sonhos de cada um dos seus clientes.

GRUPO DE 60 MESES

VEICULO CREDITO PRESTACAO VEICULO CREDITO PRESTACAO

MOBI EASY 1.0 33.700,00 646,05 FOCUSS 1.6 7770000 ks 148955 B 2
UP! 1.0 TAKE RS 37.99000 RS 72829 CIVIC SPORT R 8790000 5 168509 [ n
GOL1.6 RS 4405300 RS 84452 CRUZELT 1.4 TURBO R 9179000 & 175966 X °
PALIO 1.0 ATTRACTIVE s 4457000 RS 85443 COROLLAGLIAUT RS 91.990,00 RS 1.763,49 § “D
ONIX LT RS 47.95000 RS 919,23  ASXMT RS 97.990,00 ks 1.878,52 «;
SAVEIRO 1.6 RS 5638400 RS 108091 L200 TRTON GLXDIESEL Rs 114.990,00 RS 2.204,42 § g
STRADAWORKING 1.4 s 59.050,00 Rs 1.132,02 SIOCDIT2.8DIESEL ks 133.460,00 & 255849 [FGH &
FIT LX-MT RS 62.10000 RS 1.19049 HILUXCDSRATDIESEL  Rs 154.620,00 RS 2.964,14

FIT LX-CVT 67.600,00 1.295,93 Tabela Julho/2017

Av. Cassiano Ricardo, 441 - Jd. Aquarius - S.J.Campos

0800 770 7811 | www.vinac.com.br V’NAC

f /vinacconsorcios @vinacoficial consorcios




