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DIAADIA

Queijo Minas Padrao

om sabor especial, o queijo Minas padrao Cooper apresenta cas-

ca fina e amarelada. Sua massa é branca e o formato cilindrico.

O produto € apresentado em pecas de 500 gramas até 1 quilo.

Originalmente brasileiro, esse tipo de queijo surgiu no pafs no
periodo colonial. Sua producdo industrial teve inicio em 1880, no estado
de Minas Gerais.

PIADA

No meédico

O mineirin vai fazer uma consulta e

o médico pergunta o que ele tem. Ele
responde:

- Tenho uma muié, uma vaca e uma
galinha.

- Nédo é isso que preciso saber - diz o médico
- Quero saber o que o senhor esta sentindo.

E o0 mineirin:

- Eu td sentindo vontade de separd da muié,
vendé a vaca e comer a galinha com quiabo!
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DIAADIA

Cooper e Sicredi comecam parceria

m novembro, a Cooper iniciou uma nova parce-

ria. Agora, a Cooperativa conta com uma agéncia

do Sicredi — instituicdo financeira cooperativa —

dentro de sua sede. Para inaugurar o novo local,
um café da manha3, realizado no dia 6, reuniu a diretoria
de ambas as entidades.

“As expectativas sdo muito boas e positivas, princi-
palmente pelo apoio que a Cooper esta nos oferecendo”,
afirma Fernando Tarcisio Perin, gerente regional de De-
senvolvimento da Sicredi. J4 para Benedito Vieira Perei-
ra, diretor-presidente da Cooper, o futuro da parceria é
promissor. “Sé pode dar sucesso! Esperamos que dé tudo
certo e que ela dure por muitos anos”, fala.

DIAADIA

ALC presente no leite
contribui parauma
vida saudavel

omo muitos alimentos, os laticinios podem ga-

rantir nutrientes a mais para o corpo humano.

0 ALC (Acido Linoleico Conjugado) é um deles.

Presente no leite, ele tem propriedades que aju-
dam a combater o cancer, protegem contra o desenvolvi-
mento do diabetes e impedem a formacao de placas de
colesterol nas artérias.

A substancia é encontrada na gordura do leite e é
produzida naturalmente no estémago das vacas leitei-
ras. No entanto, existem maneiras de aumentar a quan-
tidade de ALC nos animais. Fémeas que se alimentam
em pastagens ou que sdo tratadas com racoes enrique-
cidas com 6leos vegetais, por exemplo, produzem um
leite mais saudavel, contendo cinco vezes mais acido.

O ALC estd presente, em maior concentracio, no leite
integral, além de derivados como manteiga e queijos.

Inauguragao da agéncia do Sicredi

i y Garantia de

CD tratamento

‘em autoclave &

Brazzl

eucaliptos tratados

COMPROMISSO COM A NATUREZA

Telefone: (12) 3978 1713
Email: contato@ecobrazilmadeiras.com.br

\\Site: www.ecobrazilmadeiras.com.br
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Produzindo leite com qualidade

, produtor rural é o primeiro
A elo na cadeia de exceléncia
o do leite. E por isso que, cada
A vez mais, reforca-se a cons-
ciéncia de que a qualidade do produto
comega na fazenda. E quando o assun-
to é exceléncia, sdo diversos 0s aspectos
envolvidos, desde o manejo alimentar
do plantel até a garantia da qualidade
higiénica. Neste ultimo aspecto, cui-
dados denominados Boas Praticas de

2
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SIGA-NOS

Producio sdo imprescindiveis, especial-
mente nesta época mais quente do ano.

De acordo com a Federacao Interna-
cional de Laticinios (IDF - International
Dairy Federation), recomendacoes gerais
de boas préaticas de fabricacdo, adequa-
das aos diferentes sistemas de producao,
visam a seguranca alimentar e a qualida-
de higiénica do leite produzido. O obje-
tivo principal dessas diretrizes € prevenir
(ou pelo menos reduzir) a contaminacao

Possuimos tecnologia exclusiva que elimina dcaros, fungos (mofo) e bactérias,
principais causadores de doencas e alergias respiratdrias de ambientes por até 6 meses.
Entre em contato agora mesmo e saiba mais.

(12) 3937 1006 | www.supersan.com.br
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do leite na etapa de producio na fazen-
da, tendo por base trés principios:

1) Assegurar que a rotina de ordenha
ndo lesione as vacas (mastite) e ndo
resulte em contaminacdo do leite;

2) Manter alto padrdo de higiene du-
rante a ordenha;

3) Garantir que o leite seja adequa-
damente armazenado depois de
ordenhado.

LIVRE SE DAS ALERGIAS E DOENCAS
RESP_IRATORIAS COM A SUPERSAN

Super
RESPIRE SAUDE



10 passos para a maxima qualidade

Com base nos principios das boas pra-
ticas de producdo, é possivel estabelecer
10 passos para a garantia da méaxima
qualidade do leite na fazenda. Acompa-
nhe a seguir.

1) Identificacdo individual de to-
das as vacas: é essencial que o produtor
estabeleca um sistema para identificar,
de forma simples e rapida, cada um dos
animais em lactacdo. Isso possibilitara
que as vacas sejam separadas antes de
ser ordenhadas ou que se proceda ao
descarte do leite, quando necessario (por
exemplo, de vacas que estejam em trata-
mento com antibidticos).

2) Preparacao do ubere antes da
ordenha: ordenha higiénica requer te-
tos limpos e secos e animais sadios. A
desinfeccdo dos tetos é obtida pelo pro-
cedimento de pré-dipping, que consiste
na aplicacdo de produto desinfetante
adequado, seguida da secagem com pa-
pel toalha descartavel. A confirmacdo da
satide do animal é outro aspecto essen-
cial. O teste da caneca de fundo preto
deve ser rotina nas propriedades para a
deteccdo de mastite clinica nas fémeas.
Em caso de resultado positivo, o leite do
animal doente nao pode ser misturado
ao restante.

3) Cuidados durante e ap6s a or-
denha: é preciso evitar a entrada exces-
siva de ar antes da colocagdo das teteiras.
Terminado o processo de ordenha, cabe
ao produtor executar o procedimento
de pds-dipping, que consiste em embeber
cada teto em solucdo de iodo para auxi-
liar no fechamento do esfincter e preve-
nir a contaminacéo por mastite. Tanto o
pré-dipping quanto o pds-dipping devem ser
executados em todos os tetos, de todas as
fémeas e em todas as ordenhas.

4) Separar o leite dos animais do-
entes ou em tratamento: o leite de
vacas em tratamento veterinario deve
ser descartado durante todo o periodo
de caréncia indicado pelo fabricante do
medicamento, assim como o leite de va-
cas com mastite clinica (que apresentem
alteracoes visiveis, como pus, sangue ou
grumos no leite).

-

5) Bom funcionamento do equi-
pamento de ordenha: o mau funcio-
namento das ordenhadeiras mecénicas
e a falta de manutencdo resultam na
elevacao do risco de lesdo dos tetos e
ocorréncia de mastite. E necessdrio ter
atencdo a troca periddica das partes das
borrachas, de acordo com a vida 1til
do material, estipulada pelo fabricante.
Também cabe ao produtor garantir a re-
gulagem do pulsador e do equipamento
de vacuo, com o mesmo objetivo de evi-
tar lesGes nos animais.

6) Esgotamento total do leite: o
procedimento de ordenha precisa asse-
gurar o esgotamento completo de todo
o leite do tibere. Esse cuidado € essencial
para a conservacao desse 6rgao e o bom
aproveitamento da gordura, que comeca
diluida no inicio da ordenha e vai en-
grossando, progressivamente, até o final.

7) Limpeza do local de ordenha: a
sala de ordenha deve ser planejada para
facilitar a sua limpeza, visando reduzir
os riscos de contaminacdo do leite. A
limpeza deve ser feita apds cada uma
das ordenhas.

8) Resfriamento imediato do leite
apos a ordenha: esta € uma das princi-

pais medidas para garantir a baixa con-
taminacdo do leite, considerando que as
medidas antes e durante a ordenha fo-
ram seguidas. Assim que for ordenhado,
o leite deve seguir para o tanque de ex-
pansdo, que precisa ser mantido a uma
temperatura entre 4°C e 7°C.

9) Boa higiene no local de armaze-
namento do leite: a sala de leite, como
é conhecido o local onde fica o tanque
de resfriamento, deve ter boa higiene e
facilidade de limpeza, ndo sendo reco-
mendavel que o local seja depédsito de
racdo e outros produtos que podem con-
taminar o produto durante o manuseio
do tanque.

10) Facilidade de acesso ao cami-
nhao para a coleta do leite: a constru-
cao da sala de ordenha deve prever o
acesso facil ao caminhdo para a coleta
a granel do leite. Isso agiliza o processo
de captacdo, tornando o transporte até a
usina mais rapido.

Tenha sempre esses 10 passos em
mente e zele pelo seu cumprimento
todos os dias do ano. Leite de mais
qualidade € beneficio para o produ-
tor, para a Cooperativa e para o con-
sumidor final.
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ESPECIAL

Cooper é sinonimo de qualidade

a é tradicio: se é Cooper, tem
qualidade! Os laticinios da Co-
operativa sdo reconhecidos por
sua qualidade, sabor e frescor.
Mas vocé sabe quais sdo 0s processos pe-
los quais o leite passa para chegar com o
méaximo de exceléncia a sua mesa?
Conheca as etapas do processo de
controle da qualidade do leite e a impor-
tancia de cada um dos testes realizados
para garantir o perfeito beneficiamento
e oferecer aos consumidores sempre o
melhor produto.

PASSO 1: Quando o carreteiro chega a
propriedade, ele retira uma amostra do
leite no tanque de estocagem para fazer
o teste de alizarol, que permite estimar
o perfil de instabilidade térmica do leite
(aparecimento de grumos indica algu-
ma perda de qualidade do leite). Apés
a analise, se tudo estiver dentro da nor-
malidade, o carreteiro faz a captacéo do
leite para o caminhdo-tanque.

E importante lembrar que tanto o
tanque de estocagem da propriedade
quanto o caminhao de transporte do lei-
te devem estar com uma temperatura de
7°C, para manter o produto refrigerado.

_.q_,%
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. copia e presenca de antibidticos. O teste de gordura

PASSO 2: A higiene é parte fundamental para garantir a qualidade do leite.

Por isso, assim que o caminhio chega a Cooperativa, ele passa por uma

lavagem, para retirar todos os residuos externos, como barro e poeira, por
,» exemplo. Depois, ele passa por pesagem e s6 entéo encosta na plataforma
*  da usina para iniciar os procedimentos de descarregamento. Os colabora-
dores da Usina retiram uma amostra de cada “boca” do tanque, comparti-
mentos onde o leite fica armazenado no caminhéo.

. PASSO 3: As amostras sao encaminhadas para o la-
2 boratério, que realiza os testes de acidez, reconsti-
- tuinte de densidade, neutralizante de acidez, crios-

deve apresentar resultados de no minimo 3%. Ja o
teste de acidez deve alcancar indice de no maximo
16° D para o envasamento do leite. Caso apresente
acidez maior, o produto é encaminhado para a fa-
bricacdo de derivados, como o queijo mussarela. A
Cooper aceita o limite maximo de até 18° D no teste
de acidez; acima disso, o leite é descartado.

O teste de crioscopia verifica o ponto de conge-
lamento do leite. Se o resultado for muito alto, pro-
vavelmente o gado estd com algum problema fisio-
l6gico. E o exame de antibioticos é para verificar a
presenca de residuos desse tipo de medicamento no
produto, o que pode acontecer caso o leite de uma
vaca em tratamento com antibidtico seja misturado a
produgdo restante. Em caso positivo, todo o leite do

+"  compartimento é descartado.

L]

.

L PASSO 4: Somente apés a liberacdo de todos as ana-
“s_ lises pelo laboratério, o leite é descarregado do cami-
nhio para a usina, onde segue para o tanque de leite

cru e resfriado. Os resultados das analises laborato-

riais levam em média 20 minutos para ficar prontos.

As racoes Cooper Bovileite tém Tortuga!

A Cooper utiliza 100% da tecnologia dos minerais organicos Tortuga ,
por meio do Novo Bovigold.

. Maior Biodisponibilidade;

. Melhor Qualidade do Leite; ‘
. Maior Lucratividade.

: . . TORTUGA
QM&&)&)&- o L&l fe COMECA &.ZW’,! '

08000116262 | www.tortuga.com.br
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PASSO 5: Antes de iniciar o proces-
so de pasteurizacao, todas as anali-
ses sdo repetidas, pois normalmente
o leite fica algumas horas no tan-
que resfriado antes de seguir para
o beneficiamento. Além disso, esse
tanque recebe leite de outros cami-
nhoes, o que requer a confirmacao
das andlises para garantir que todo
o contetido esteja apto para seguir
para a pasteurizacao.

PASSO 6: Apds a pasteurizacio,

sdo retiradas novas amostras de

leite para a realizacdo das andlises

de enzimas (fosfatase e peroxida-

se), gordura, acidez e crioscopia.
PASSO 7: E realizado um processo
de sangria do leite pelas maquinas
que fardo o envasamento, ou seja,
uma quantidade de leite passa pelas
maquinas, porém é descartada. Esse
procedimento evita que qualquer
residuo de produtos de higienizacao
das maquinas ou agua, pela limpeza
feita previamente nos equipamen-
tos, prejudique a qualidade do leite.
Somente depois da sangria do leite,
inicia-se o processo de envase.

PASSO 8: No inicio, no meio e no fim do pro-
cesso de envase, a equipe do laboratério recolhe
amostras do leite para verificar gordura, alizarol,
acidez, crioscopia e analises de enzimas.

L
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PASSO 9: Durante o envase, o laboratério realiza
testes de microbiologia e fisico-quimicos no leite.
Eles verificam se o processo de pasteurizacao foi
bem realizado, isto é, se a temperatura da pas-
teuriza¢do estava correta e ndo prejudicou as pro-
priedades do leite. O teste de microbiologia € uma
exigéncia dos 6rgaos regulamentadores e é uma
garantia A seguranca alimentar.

AMICIL

Tecnologia em
alimentacao animal

ADULTO

Gokan

PRODUTOS VETERINARIOS
AMICIL S/A

INDUSTRIA, COMERCIO E IMPORTAGAO

R. Ministro Hipdlito, 600 -~ Bairro Cidade Aracilia
Cep 07250-010 - Guarulhos - SP
Fone (0xx11) 6480-1077 — Fax: (0xx11) 6480-3324
e-mail: amicil@uol.com.br

PASSO 10: O leite envasado é
enviado para camaras frias, de
onde é encaminhado para os ca-
minhdes de distribuicdo e os car-
ros do Servico Domiciliar Cooper
(SDC). Esses veiculos tém suas
temperaturas verificadas diaria-
mente para garantir que o leite
seja mantido a temperatura ma-
xima de 7°C durante o transporte
até o ponto de venda ou até a re-
sidéncia dos consumidores.

Testes e capacitacao
na Clinica do Leite

A Cooper envia mensalmente amostras de
leite de cada produtor cooperado e produ-
tores terceiros para a Clinica do Leite, que
fica na Escola Superior de Agricultura “Luiz
de Queiroz”, da Universidade de Sdo Paulo
(USP), em Piracicaba (SP). La eles fazem di-
versos exames de verificacdo da qualidade
do leite, como proteina, uréia, entre outros.
Os resultados sdo encaminhados para a Co-
operativa e para os 6rgaos de fiscalizacao.
A Cooper também envia os relatérios para
cada produtor fazer o acompanhamento da
sua producao.

A Clinica do Leite também oferece cursos
de capacitagio aos colaboradores da Cooper.
Anualmente, eles passam por cursos e provas
que auxiliam no esclarecimento dos proces-
sos de qualidade do leite e sua manutencao.

7

CEVATRANS

NUTRICAO ANIMAL

BAGAGO DE CEVADA
- GERME DE MILHO
« CEVADA SECA

TEL: (12)-3951-5721
99712-6212 / 98145-6341

CEVATRANS@TERRA.COM.BR
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COOPERADO DO MES

Trabalho sério e honesto

Luiz Alberto Duarte Loureiro conta o que faz, com muita luta, para manter sua propriedade dando resultado

ontrole e qualidade. Essas duas

palavras estdo presentes em

cada canto das terras de Luiz

Alberto Duarte Loureiro. Sua
propriedade, a Fazenda Santa Izabel, lo-
calizada no bairro Estoril, em Taubaté,
tem 24,5 alqueires de area. Cercado por
outras casas do bairro e lojas de comér-
cio, o local resiste ao chamado avanco do
progresso. “J4 me fizeram varias propos-
tas para comprar a propriedade. Minha
resposta é sempre a mesma: nao vendo”,
revela Luiz. Ele diz que gosta muito do
que faz e, mesmo estando ligado a ou-
tros dois negécios, uma drogaria e uma
empresa de transportes, leva a adminis-
tracdo da fazenda com muito cuidado,
planejamento e seriedade.

A inseminacao dos animais, a valori-
zacdo dos funciondrios, o bem-estar do
rebanho, a organizacdo da proprieda-
de e, especialmente, a qualidade da sua
producao sdo controlados todos na ponta
do lépis. “Comprei a fazenda ha mais ou
menos 25 anos. Tirava leite em Cacapa-
va quando vendi o terreno 1a e comprei
aqui. Na Cooperativa estou ha 26 anos,

Cooperando n® 418

mesmo estando no municipio de Tauba-
té. Sou bem atendido pela Cooper e ndo
tenho problemas. Tenho uma assessoria
boa e estou satisfeito”, explica.

Luiz conta que antigamente tinha
muitos problemas com o casco dos ani-
mais e com a alimentagdo do plantel.
“Eram frequentes”, reforca ele. Atual-
mente, com a orientacdo de profissio-
nais, tudo estd muito melhor. A asses-
soria técnica é, alids, um ponto bastante
destacado pelo produtor como algo ex-
tremamente necessario. “Hoje, com
uma racdo ideal para o nosso rebanho,
uma equipe de trabalho excelente, bons
equipamentos e atencdo a uma série de
detalhes, minha producio aumentou
muito”, afirma. Para atingir esse au-
mento, o pecuarista nao se descuidou
da qualidade. Além do controle que a
Cooperativa faz, ele também promove
acompanhamento e andlise frequente
de todos os animais.

Para o futuro, Luiz acha que a situa-
¢ao do pais ndo deve mudar muito. “Em
funcdo da crise, se vocé conseguir pagar
suas contas, seus funcionérios e ndo de-

mitir ninguém, j4 é algo muito bom. E
por isso que venho lutando. Tudo tem
que mudar. Nio é porque ndo temos um
bom governo que nao vamos fazer nada.
O negdcio € trabalhar e nfo dar o passo
maior que a perna”, aconselha.

Luiz Alberto Duarte Loureiro

Fazenda Santa Izabel, localizada em
Taubaté

64 vacas em lactacéo
Leite B

1.500 litros por dia



REVENDEDOR

De familia para familia

nome do revendedor desta

edicdo ndo poderia ser mais

sugestivo. A Padaria e Con-

feitaria Natal, localizada no
Parque Industrial, zona Sul de Sdo José
dos Campos, faz jus ao nome. O més de
dezembro, marcado pela comemoracdo
natalina, evidentemente remete ao valor
que tem a familia. E esta a sensacéio que
se tem ao adentrar no estabelecimento: o
local, que acaba de passar por uma refor-
ma, tem um qué de familiar. Percebe-se
o carinho e cuidado que seus proprieta-
rios tém com o que fazem. Os detalhes,
que vao do logotipo da empresa ao car-
dapio bem elaborado, aliados a atencao
dos funcionarios e a qualidade do que é
oferecido, so resultado de algo feito com
muita luta e esforco.

A padaria existe ha 28 anos, mas esta
com os atuais donos ha aproximada-
mente sete. Uma das proprietérias, Ra-
quel de Oliveira conta que, assim como
os irmaos, antes de investir no que ela
considera um sonho, trabalhava no ramo
financeiro. Ela, que também é advoga-
da, Eduardo e Maria de Cassia sdo trés
ex-bancérios e, a julgar pela experiéncia
profissional, talvez nao tivessem muita
intimidade com as atividades de uma
padaria. Nao foi o que aconteceu.

A explicacio para o sucesso em que
o empreendimento se tornou estd na de-
dicagao dos trés irmdos e na paixdo pela
culindria que Raquel revela ter herdado
da mée. Juntos, eles cuidam do estoque,
dos precos, da manutencdo e da admi-
nistracdo em geral. Raquel afirma que,
além dessas atividades, fazer um alimen-
to bem feito e com qualidade é do que
ela mais gosta. Os pdes finos, doces e
alguns salgados da padaria sdo receitas
dela. “Tudo é feito de forma bem natu-
ral, sem aditivos quimicos. Fazemos sem
conservantes, corantes ou aromatizantes.
Da forma mais natural possivel”, revela.

Com todo esse zelo, as receitas da Pa-
daria e Confeitaria Natal ndo poderiam
deixar de levar o leite Cooper. “Tudo
aqui leva leite pasteurizado. O pinga-
do, os bolos, até o puré de batatas que
fazemos para o almogo. Tenho a preo-
cupacao de ndo usar o leite UHT. Nés
cuidamos da padaria como se fosse para

nossos filhos. Aqui ndo servimos nada
que ndo daria para minhas filhas co-
merem. Aos nossos clientes, oferecemos
sempre o melhor”, reforca.

Para o futuro, Raquel deseja que o
negoécio cresca ainda mais. No que de-
pender do carinho e, especialmente, do
profissionalismo dos proprietérios, inde-
pendentemente da crise em que o pais
estd mergulhado, os frutos devem vir.
Para a familia, as conquistas serao con-
sequéncia de tudo o que vem plantando.

Padaria e Confeitaria Natal

Praca Natal, 334, Parque
Industrial, Sdao José dos Campos
Telefone: 3931 5806
Funcionamento: das 6h as 10h30,

de segunda a domingo

Servicos: Padaria, restaurante e
lanchonete, bolos, salgados e doces
para eventos. Almoco todos os dias,
das 10h30 as 16h

Site: www.padarianatal.com.br
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Bolo de Natal

Ingredientes

+  3/4 de xicara (chd) de frutas cristalizadas picadas

« 125 g de cerejas em calda escorridas e picadas

« 1/2 xicara (chd) de ameixas pretas secas, picadas, sem
caroco

« 1/2xicara (chd) de uvas-passas pretas

« 1/2xicara (chd) de nozes picadas

« 1 1/2xicara (cha) de farinha de trigo

+ 1xicara (cha) de manteiga Cooper em temperatura ambiente

+  3/4 de xicara (chd) de acticar

* 4 ovos

« 1 colher (cha) de fermento em pé

+ 1 pitada de sal

« 1/2 xicara (cha) de leite condensado

+ Frutas cristalizadas, nozes e cerejas para decorar

Glacé
« 1 xicara (cha) de acticar de confeiteiro
« 3 colheres (sopa) de leite
» 2 colheres (sopa) de suco de limao

Modo de preparo

Pré-aqueca o forno a 150°C. Em uma tigela, misture as frutas
cristalizadas, as ameixas, as cerejas, as passas e as nozes com
1/3 de xicara (ch4) de farinha de trigo. Reserve.

Em uma tigela grande, bata a manteiga e o aclcar até ficar
uma mistura fofa. Adicione os ovos, o fermento, a farinha e o
leite condensado. Bata na batedeira até ficar homogéneo. Acres-
cente a massa as frutas secas reservadas.

Coloque em uma forma de furo central (22 ¢cm de didmetro)
untada e polvilhada com acticar e, se tiver alguma bolha de ar,
bata em uma superficie até que saiam. Leve para assar por 45
minutos ou até que, enfiando-se um palito, ele saia limpo.

Cooperando n° 418

ANIVERSARIANTES LR

COOPERADOS

Dezembro (2° quinzena) Dia 16: Helio de
Oliveira e Adilerso Fonseca de Miranda. Dia
17: Fabio José Silveira Gongalves. Dia 21: Mario
Moreira. Dia 22: Luiz Alberto Duarte Loureiro. Dia
25: Alcides Barbosa de Freitas e Messias Rangel
Camargo. Dia 28: Mauro Donizetti Leite. Dia 30:
Ozias Soares de Faria e José Paulo de Souza.

Janeiro (1* quinzena) Dia 1% Mauricio Neves de
Oliveira. Dia 4: Claudio Muller e Carlos Eduardo
de Souza. Dia 6: Antonio Santos, Dia 7: Sideval
Rend da Costa.

FUNCIONARIOS

Dezembro (2* quinzena) Dia 16: Carlos
Alberto dos Reis. Dia 18: Graziela de Oliveira
Priante. Dia 20: Valdemir Coutinho. Dia 22:
Chiara Intrieri Fiebig Machado. Dia 25: Noel
da Cunha e Luis Donizetti do Carmo. Dia 26:
Glaucia Aparecida Raymundo. Dia 28: Valdirene
Aparecida da Silva e Gisele Bomfim dos Reis.
Dia 29: Weslley Bruno Santos Paiva.

Janeiro (1° quinzena) Dia 2: Neceia Maria Pinto
Almeida. Dia 3: Antonio Braz Pereira. Dia 5: Sidnei
Luciano Porfirio. Dia 7: Luiz Antonio M Machado
e Lucas Aparecido P de Almeida. Dia 9: Vanderlei
Dimas de Sousa. Dia 10: Paulo Augusto Constancio.
Diall: Tiago Nascimento Moura. Dia 13: Ananias
Rodrigues da Silva. Dia 14: Marcelo Luis de Campos.
Dia 15: Gerson Donizetti do Nascimento.

Linha leite da
inclui anti-inflamatorio
de acaorapida e potente

Ketofen® 10% reduz os casos
clinicos entre uma e duas
horas apos aplicacao,
alem de proporcionar rapido
alfvio da dor.
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Uso Veterindrio

Contem 50 ml
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Blimac.ﬂnﬂiking do produtor

Cooperativa de Laticinios de S3o José dos Campos OUTUBRO 2015

Produtor thr?s.:' Produtor thr?s"ll
Més Més

DO

2°  Hissachi Takehara - Jacarei 81.999 2°  Geraldo José Peretta - Cacapava 17.847

4° Benedito Vieira Pereira - S&o José dos Campos 53.986 4° Alvimar Campos de Paula - Cagapava 16.613

6° Igor Alfred Tschizik - Paraibuna 39.796 6° Maria Tereza Corra - Sdo José dos Campos 12.354

LEITE B

LEITE RESFRIA

8° Eduardo Mendes - Natividade da Serra 31.368 Decio Fagundes Mascarenhas - Sao José dos Campos 10.466

10°  Alexandre Racz - Cacapava 29.830 10°  Fabio José da Silveira Gongalves - Jacarei 10.172

12°  Adhemar José Galvao Cesar - Jambeiro 23.631 12°  Jodo das Mercés Almeida - Sao José dos Campos

14°  Cesar Femandes - lgarata 22619 14°  Mauro Donizette Lefte - Caraguatatuba 7774

21.728 16°  Carlos Eduardo de Souza - Séo.lnsé:hsmnm

18°  José Marcos Intrieri - Jambeiro 17.980 18°  Sebastido Rosa dos Santos - Sao Jose dos Campos

20° BenetitoSebasliﬁodeSmsa-SﬁnJmédnsGampos 6.401

20°  Claudio Muller - Sdo José dos Campos 17.482

272 22°  Luiz Antonio Bastos Junior - Jacarei 5.758

Renato Traballi Veneziani - Sao José dos Campos

24°  Angel Guillem Moliner - Jacarei 24°  José Galvéo de Carvalho - 3o José dos Campos 5.544

26" Eugenio Deliberato Filho - Mo(,q das Cruzes 26°  Plauto José Ferreira Diniz - Cagapava L

28°  José Paulo de Souza - Igarata 14.255 2B8°  (Qzias Soares Faria - Paraibuna 4.865

30°  Antonio Carlos Nahime - Cagapava 13.562 30°  Orlando José Scarenci - Sa0 José dos Campos 4.390

Madeiras de eucalipto com a garantia do tratamento em autoclave.

£ Mourbes, esticadores e
iR ques RIIETals Madeira serrada sob encomenda

£ Esteios, linhas e caibros rolicos N
£ Postes para eletrificagao interna g ALPI ; A

i EUCALIPTOS
£ Pontaletes, lenha e n6 de pinho

DURABILIDADE GARANTIDA Rod. dos Tamoios, 3524 V. Sao Bento -
11 Novembro 2015

SJCampos (0xx12) 3923-5201
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Realize. | VINAC

-consorcios

Veiculo Crédito Prestacao Veiculo Crédito Prestacao

Hilux CD SR Diesel R$ 139.150,00  R$2.667,58 Fit LX-MT R$ 57.700,00 R$1.10614
$10 CD LT 2.8 Diesel R$119.990,00  R$2.300,27  Strada Working 1.4 R$53.020,00  RS$ 1.016,42
L200 Triton GLX Diesel ~ R$ 106.490,00 R$2.04147  Saveiro 1.6 RS 4850000 R$ 93149 &
ASX MT R$ 92.490,00 R$1.77308  OnixLT R$44.350,00  R$ 850,21

Cruze LT R$ 79.950,00 R$ 1.532,68 Palio 1.0 Attractive R$ 40.540,00 R$ 777,17

Civic LXS-MT R$ 73.00000 R$1.39945  Gol1.6 R$ 37.890,00  R$ 726,37

Focus S 1.6 R$ 69.900,00  R$ 1.340,02 UP! 1.0 Take R$ 33.290,00  R$ 638,19
Corolla GLI R$ 69.690,00 R$1.33599  Uno Vivace 1.0 R$31.88000 R§61116 2
Fit LX-CVT R$ 62.900,00 R$1.20582 PalioFire 1.0 2P R$ 28.360,00 RS 543,68

Cinto de Seguranca salva vidas.
oy snana- a:os
(&)VINAC stee .
consorcios e =

Avenida Cassiano Ricardo, 441 - Jd. Aquarius - SJCampos - SP | Tel.: 0800 770 7811 | www.vinac.com.br




