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Benedito Vieira Pereira
Diretor-Presidente
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Manteiga Extra
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as op¢oes com ou sem sal, apresentada em tabletes de 200 gra-
mas ou em blocos de oito quilos, a Manteiga Extra Cooper € um
produto sem corantes, resultante da batedura do creme de leite
esterilizado e fresco acrescido de fermento lactico selecionado,
0 que proporciona ao produto um aroma agradével e caracteristico.
Saboreie a Manteiga Extra Cooper em suas receitas e no seu café da
manha ou da tarde.
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Um caipira velhinho estd no hospital, nas
tltimas. O padre entdao comeca a dar-lhe a
extrema-uncao e diz ao seu ouvido:

— Antes de partir, reafirme a sua fé em nosso
Senhor Jesus Cristo e renegue o deménio!
Mas o velhinho fica quieto. Ao que o padre insiste:

— Antes de morrer, reafirme a sua fé e renegue o “coisa ruim”!

E o velhinho... nada. Entao o padre pergunta:

— Por que é que vocé nao faz o que estou dizendo?

O caipira responde:

— Enquanto eu ndo soubé pra onde eu vou, num quero ficd mal
com ninguém!
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DIAADIA

Leite desnatado reduzrisco
de doencas cardiovasculares
N\

medida que o corpo humano envelhece, aumentam

os fatores de risco para diversos problemas fisicos.

A Universidade de Bristol, no Reino Unido, reali-

zou uma pesquisa durante duas décadas com ho-
mens entre 45 e 59 anos de idade e constatou que o consumo
diario de leite desnatado reduz consideravelmente a incidén-
cia de infarto e derrame.

O estudo foi publicado no Journal of Epidemiology and
Community Health e, de acordo com os pesquisadores, a ideia
de que o leite aumenta o risco de doencas cardiovasculares é
equivocada e precisa ser mudada.

DIAADIA

Consumo de leite reduz
risco de doencas osseas
em mulheres acima dos 40

cima dos 40 anos de idade, as mulheres devem re-

dobrar a atencao e os cuidados com a ingestao de

leite e derivados. A partir dessa fase, a capacida-

de do organismo da mulher de absorver os niveis
ideais de célcio pode diminuir em 25% em decorréncia da
diminuicdo da producdo de estrogénio, horménio feminino
fundamental para o metabolismo do célcio.

O resultado da deficiéncia de cdlcio é o aumento de do-
encas Gsseas, como a osteoporose, caracterizada pelo en-
fraquecimento dos ossos. A melhor solucdo para garantir
uma vida saudavel, livre dessas enfermidades, é caprichar
no consumo de lacteos. Beber diariamente cinco copos de
leite ou ingerir porcoes equivalentes de laticinios ajuda a
driblar o problema.
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ra agosto de 1935. Um grupo de
21 pecuaristas de Sao José dos
Campos chegava a concluséo de
que era preciso criar uma enti-
dade que reunisse os produtores locais
e defendesse seus interesses. O Vale do
Paraiba, que enfrentava a decadéncia do
café, comecava a desbravar um novo e
importante caminho para o agronegécio
regional: o leite. Do ideal desses ruralis-
tas, nascia a Cooperativa de Laticinios de
Sao José dos Campos, que comemora sell
80° aniversario no dia 25 deste més.

Ao longo de oito décadas, o leite
pasteurizado, fresco e mais saudével,
sempre foi a principal bandeira e o car-
ro-chefe da entidade. Na época de sua
fundacdo, quando comecou a operar, a
Cooperativa contava com um posto de
recepgao e resfriamento de leite insta-
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SIGA-NOS
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lado ao lado dos trilhos da Central do
Brasil, em Sao José. A ferrovia ligava a
cidade a capital do Estado. Cada asso-
ciado era responsavel pelo transporte
do leite de sua propriedade até o posto,
onde o produto era resfriado e transpor-
tado de trem para a Cooperativa Cen-
tral, em Sao Paulo, para ser beneficiado.

Cinco anos mais tarde, o ntimero de
associados ja havia crescido tanto que
a Cooperativa decidiu constituir as pri-
meiras linhas de captacao de leite, e o
servico passou a ser feito por caminhoes
sob sua responsabilidade.

Em 1957, a entidade deu mais um
importante passo na sua trajetoria: a
inauguracdo da usina de beneficiamen-
to em prédio préprio, situado na Ave-
nida Dr. Nelson D’Avila, regido central
de Sao José dos Campos (cujo acesso foi

Possuimos tecnologia exclusiva que elimina dcaros, fungos (mofo) e bactérias,
principais causadores de doencas e alergias respiratdrias de ambientes por até 6 meses.
Entre em contato agora mesmo e saiba mais.
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“Todos os momentos que vivemos
na Cooperativa sdao marcantes e,
claro, com a comemoracdo dos
oitenta anos da Cooper, sentimos
orgulho em fazer parte dessa his-
toria. No meu caso, mais da me-
tade desse tempo foi dedicado a
essa familia, e sigo com a mesma
empolgacio de 1972, quando ini-
ciei minha trajetéria aqui. Tive a
oportunidade de criar meus filhos
sabendo que faco parte da vida da
Cooperativa e ela da minha.”

Jodo José de Souza
Encarregado de Relages com Associados

LIVRE-SE DAS ALERGIAS E DOENCAS
RESPIRATORIAS COM A SUPERSAN

Super

(12) 3937 1006 | www.supersan.combr  reseire savoe




“Para mim, a Cooperativa signi-
fica estar em familia, ndo apenas
em um momento especifico nesses
oitenta anos, mas em minha vida.
Herdei a profissdo do meu pai, que
também foi carreteiro na Cooper,
assim como eu. Posso dizer com
orgulho que faco parte de 30 anos
da histéria da Cooperativa e desse
lugar que é uma extensdo da mi-
nha familia.”

Benedito Dimas Ren6 dos Santos
Carreteiro — Linha 52

transferido, anos mais tarde, para a Rua
Paraibuna, onde permanece até hoje).

A implantacdo da unidade confirma-
va o perfil de gestdo moderna e eficiente
que sempre foi caracteristico da empre-
sa. A usina era considerada na época a
mais moderna da América Latina. Sua
importdncia para a economia regional
era tamanha que as festividades de inau-
guracdo contaram com a presenga de
personalidades e autoridades politicas,
como o ex-governador do Estado e pre-
feito de Sdo Paulo, Adhemar de Barros.

Com instalagoes modernas, amplo
espaco e foco na infraestrutura de
distribuicao, inclusive com servico de
entrega em domicilio, a Cooperativa
consolidava sua participacdo no mer-
cado regional como lider na producao
e fornecimento de leite pasteurizado
ao consumidor.

Cooper, a marca do leite

Foi em 1980 que a Cooperativa de
Laticinios de Sdo José dos Campos deu
o passo definitivo para a conquista da
lideranca do mercado com o lancamen-
to da marca Cooper, que se tornaria si-
ndnimo de leite pasteurizado na regiao.
A nova marca, que logo foi associada
a boa imagem da entidade, foi ampla-

“Estou no SDC ha 35 anos e é um
motivo de orgulho fazer parte des-
sa equipe. Lembro-me do ano de
1985, com o problema da falta de
leite, quando tivemos um aumento
significativo em nossas vendas com
a procura da populacao. Estar aqui
é gratificante e me sinto honrado
em fazer parte da familia Cooper.”

Mauro César de Siqueira
Distribuidor do SDC

mente aceita pelos consumidores, que
rapidamente lhe atribuiram os mesmos
conceitos de qualidade e confiabilidade
que ha mais de 40 anos estavam asso-
ciados a Cooperativa.

Sob a marca Cooper, em pouco tem-
po, a empresa ampliou sua linha de pro-
dutos, como estratégia para a conquista
de novos nichos. Além dos leites integral
e desnatado e da manteiga extra, quei-
jos, ricota, requeijao e iogurte passaram
a compor o leque de derivados lacteos.

Hoje, os produtos Cooper estdo pre-
sentes nos mercados do Vale do Parai-
ba, Litoral Norte, Serra da Mantiqueira
e Grande Sao Paulo. Milhares de consu-
midores e empresas, por suas preferén-
cias, parcerias e consumo, garantem o
destaque da marca e o sucesso ao lon-
go dessas oito décadas. E por tudo isso
que, ao celebrar seu 80° aniversdrio, a
Cooper comemora nao s6 a sua prépria
existéncia, mas o reconhecimento e res-
peito que a opiniao publica lhe confere.

5

“Estou na Cooperativa desde 1967
e, para mim, é uma honra fazer
parte dessa familia. Foram muitos
momentos de alegria. Pude traba-
lhar com meu pai e hoje, apds tan-
tos anos, sou grato pelas histérias
e momentos vividos aqui.”

Nelson de Freitas Santana
Distribuidor Cooper

“Cumprimento a todos que fazem
parte desta associacdo em razdo
dos 80 anos de histéria. Sou Coo-
perado desde 1972 e, em 43 anos,
sempre fui tratado da melhor for-
ma possivel por todos na Cooper.
Estendo minhas felicitacbes ao
meu amigo e irmao Benedito Viei-
ra Pereira, pelo trabalho constan-
te e honesto desenvolvido frente a
Cooperativa.”

Dr. Orlando Feirabend
Cooperado — Monteiro Lobato
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ORIENTACAO TECNICA

Conforto e

bem-estar podem

elevar a produtividade do rebanho

Sistema compost barn para confinamento de gado leiteiro € alternativa para melhoria da producao

“*9 uidar do bem-estar geral e pro-
~ porcionar conforto ao rebanho
' pode significar aumento da
-+ produtividade do plantel, seja
na retirada de leite, seja na reproducao
dos animais. Para atingir esse objetivo, o
sistema de confinamento mais utilizado
pelos produtores é o do tipo free stall.
Ele consiste em um estabulo onde o ani-
mal se alimenta e passa o resto do tempo
descansando. Por se tratar de um local
coberto, os bovinos sentem-se mais con-
fortaveis do que se estivessem sob o sol e
submetidos a altas temperaturas. Na falta
desse tipo de instalacdo, os animais pro-
curam areas sombreadas no pasto para
descansar e deitam-se embaixo das ar-
vores. No local, forma-se barro, que, em-
bora ajude os animais a se refrescarem,
pode ocasionar uma série de problemas,
como mastite e doencas do casco,

Atentos a essa questdo, produto-
res de leite dos Estados Unidos vém
usando, na ultima década, um sistema
de confinamento chamado “compost
barn” (do inglés, estdbulo com com-
postagem), e a novidade ja comeca a
conquistar adeptos no Brasil. O espaco
dedicado ao gado consiste em um gal-
pao que abriga uma grande cama feita
com serragem, separada do corredor de
alimentagao ou do cocho por um beiral
de concreto. Além de oferecer conforto,
o sistema permite reducao da umidade
no local de descanso.

As racoes Cooper Bovileite tém Tortuga!
A Cooper utiliza 100% da tecnologia dos minerais orgdnicos Tortuga ,
por meio do Novo Bovigold.

. Maior Biodisponibilidade;

. Melhor Qualidade do Leite; ‘
. Maior Lucratividade.
Qualidade 2o Lélk comesa Afw“’ '

08000116262 | www.tortuga.com.br
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O que faz a diferenca no compost
barn é o que acontece com o material
que forma a cama. Para que o processo
funcione, no entanto, o manejo correto
dessa cama é essencial. E preciso man-
ter niveis adequados de oxigénio, dgua,
temperatura e quantidade de dejetos.
As fezes e a urina dos bovinos forne-
cem os nutrientes (carbono, nitrogénio,
dgua e microrganismos) necessarios
para que o processo de compostagem
aconteca. O oxigénio usado é resultado
da aeracao diaria, que deve ser feita por
revolvimento do material duas vezes ao
dia, geralmente nos horérios de orde-
nha das vacas. A temperatura da cama,
por sua vez, deve variar de 54°C a 65°C

a 30 cm da superficie.

Estudos realizados pela Universida-
de de Minnesota, nos Estados Unidos,
indicaram mudancas perceptiveis em
relacdo ao conforto e o impacto em
produtividade e longevidade do reba-
nho. Os pesquisadores ainda identifica-
ram como vantagens desse sistema de
confinamento:

»  Reducao de problemas de casco, em
razdo de as vacas permanecerem

sobre uma superficie macia e livre

de umidade. Os estudos apontaram
7,8% de vacas com problemas de
casco em propriedades com com-
post barn, contra 19,6% a 27,8%
em propriedades com instalacoes do
tipo free stall.

Os animais apresentaram mais fa-
cilidade de manifestagdo de cios,
melhorando a taxa de deteccdo de
cio pelos tratadores. As taxas de de-
teccdo de cio aumentaram de 36,9%
para 41,4% e as taxas de concep-
cao subiram de 13,2% para 16,5%,
quando vacas passaram do free stall
para o compost barn.

Melhoria da qualidade do leite e
menor incidéncia de mastite. Isso se
deve a reducdo de mastite ambien-
tal, reducdo da carga microbiana na
cama, melhor higiene das vacas an-
tes da ordenha e melhoria do sistema
imune das fémeas, em consequéncia
do ambiente mais confortavel.

Baixo custo inicial de investimento
para a construcao de um compost barn,
quando comparado aos custos de cons-
trucao de um galpao tipo free stall.
Reducao do actimulo e descarte de
dejetos, o que inclui custos para ar-
mazenamento, espago necessario e
mao de obra, em comparacao com
sistemas de free stall.

AMICIL

Tecnologia em
alimentacao animal

PRODUTOS VETERINARIOS
AMICIL S/A

INDUSTRIA, COMERCIO E IMPORTACAO

R. Ministro Hipodlito, 600 - Bairro Cidade Aracilia
Cep 07250-010 - Guarulhos - SP
Fone {0xx11) 6480-1077 - Fax: (0xx11) 6480-3324
e-mail: amicil@uol.com.br

CEVATRANS

NUTRICAO ANIMAL

BAGACO DE CEVADA
 GERME DE MILHO
« CEVADA SECA

TEL: (12)-3951-5721
99712-6212 / 98145-6341

CEVATRANS@TERRA.COM.BR
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COOPERADO DO MES

Aalimentacao é o segredo do negocio

Sitio da Cachoeira é propriedade piloto do projeto “Balde Cheio”

‘ Uma boa alimentacao é o que ga-

rante uma otima producgao de lei-

te”. Foi com esse ensinamento que

Ozias Soares de Faria, proprieta-

rio do Sitio da Cachoeira, em Paraibuna,

deu a volta por cima e aumentou signifi-
cativamente sua producao.

A solucao foi apresentada por uma
engenheira agronoma que visitou a pro-
priedade, apés a solicitacao de Leonides
Teixeira Faria, esposa de Ozias. Depois
de enfrentarem alguns momentos de di-
ficuldade com a producdo de leite, pois
as vacas nao estavam produzindo o su-
ficiente para que a familia tivesse lucro
com o negocio, Leonides procurou a Casa
do Agricultor da cidade para pedir ajuda.
Foi a partir dai que a histéria do Sitio da
Cachoeira comecou a mudar.

Depois de uma visita técnica a pro-
priedade, a engenheira agronoma suge-
riu ao casal para que fizessem parte do
projeto “Balde Cheio”, que busca pro-
mover o desenvolvimento sustentavel
da pecudria leiteira, como a implanta-
cao dos piquetes, um sistema de rotacao
das pastagens. No método dos piquetes,
o pasto é dividido em vérios setores e o
gado utiliza um setor por dia. No sitio de
Ozias, as vacas levam 18 dias para retor-
nar ao primeiro piquete.

Cooperando n” 414

Além de implantar o sistema rota-
cionado, a equipe do projeto também
sugeriu a plantacdo de aveia nos seto-
res, pois este alimento é resistente ao
periodo de seca e ao frio, diminuindo,
consequentemente, os gastos com ra-
¢do para o gado nesse periodo.

Ozias e Leonides aceitaram a pro-
posta e iniciaram a implantacao dos
piquetes na propriedade. Em pouco
tempo, o casal ja péde colher os fru-
tos do investimento. Com as vacas
bem alimentadas, a producdo aumen-
tou também. Em um curto prazo, as
fémeas dobraram a producao de leite.

Além disso, Ozias também investiu
em inseminacao artificial para me-
lhorar o rebanho.

“Eu sempre gostei muito de cuidar das
vacas, aprendi com meu pai e faco isso
até hoje. O projeto ‘Balde Cheio’ foi um
tiro no alvo que deu muito certo!”, afir-
ma o produtor.

Hoje, o sitio de Ozias é uma proprie-
dade piloto, isto é, membros do projeto
“Balde Cheio” visitam o local com grupos
de pessoas que também estao interessa-
das. A propriedade ja recebeu até agora
mais de 350 visitantes, inclusive pessoas
de fora do Brasil.

FICHA DO PRODUTOR

Cooperado:

Propriedade:

Rebanho:

Produto:

Producao média atual:
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Padaria Gardenia:
especializada em servir bem

Padaria, Pizzaria e Restauran-

te Gardénia iniciou suas ativi-

dades no dia 4 de julho deste

ano e, apesar de ter aberto as
portas ha pouco tempo, ela jd nasceu
com um cardapio de sabores e produtos
diferenciados. Isso se da gracas a expe-
riéncia de José Augusto Osses, que tra-
balhou como chef de cozinha no ramo
de hotelaria e se juntou a Alberto Dias
para transformar em realidade o sonho
de construir o préprio negécio.

Desde o primeiro dia de funcionamen-
to, os produtos Cooper estao presentes
nas prateleiras e nas receitas de bolos,
paes, tortas e quitutes que sao comercia-
lizados na padaria. “Os produtos Cooper
estdo conosco desde o inicio e ja repre-
sentam 20% de nosso faturamento. Além
disso, utilizamos Cooper em todas as
nossas receitas, pois a qualidade é muito
superior”, revela José Augusto.

O estabelecimento conta com 14 fun-
cionarios, que trabalham na padaria e no
espaco onde € servido almogo executivo,
pizzas, chope e porcoes variadas. Entre
especialidades da casa, destacam-se o filé
de salmao ao molho de ervas e as por¢oes
de filé gorgonzola e moela, todas as re-
ceitas do préprio José Augusto.

Localizada na movimentada Avenida
Brasil, no bairro Monte Castelo, a pada-
ria Gardénia atende o ptiblico que tra-
balha no comércio da regiao, estudantes
e moradores do bairro. “O movimento
aqui é constante, especialmente das 10h
as 16h e das 19h as 22h, quando o pes-
soal vem para curtir o happy hour ou
saborear nossas pizzas e lanches”, afir-
ma o proprietario.

O estabelecimento oferece ainda ser-
vico delivery, encomendas para festas e
eventos e rede wi-fi. Em breve, sera servi-
do café colonial todas as manhas.

Padaria, Pizzaria e
Restaurante Gardénia

Av. Brasil, 952 — Monte Castelo,
Sao José dos Campos
Funcionamento: de domingo a
domingo, das 6h as 23h.
Servicos: padaria, pizzaria,
restaurante, choperia, delivery,
café da manha e lanches.
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Frango Mineiro com Requeijao Cooper

« 3 kg de frango

* 900 g de Requeijao Cooper

+ 1 vidro de palmito em conserva

» 3 dentes de alho amassados

+ 1 cebola média picada

+ 5 tomates maduros

» 3xicaras de d4gua quente

« 2colheres (sopa) de cheiro verde picado
« 2 colheres (sopa) de 6leo

» 2 colheres (sopa) de salsa picada

Corte o frango e coloque os pedacos
em uma tigela. Tempere-os com a cebola,
o alho, o sal e a pimenta. Deixe descansar
por cerca de 2 horas.

Frite o frango em fogo alto até dourar.

Acesse
www.milkpoint.com.br
e descubra o segredo

de uma das maiores
fazendas produtoras de
leite do Brasil.

Cooperando n” 414

Adicione os tomates, cozinhe até ficarem
desmanchados e, aos poucos, regue com
dgua quente, cozinhando até o frango
ficar macio e se formar um molho na
panela. Verifique o tempero, acrescente
cheiro verde e tire do fogo.

Elimine a pele e os ossos do frango, des-
fie a carne, acrescente ao molho junto com
as rodelas de tomate e misture. Pré-aqueca
o forno em temperatura alta (220°C).

Unte levemente um refratirio com
6leo, coloque o molho com o frango e
o palmito e espalhe o requeijao, cobrin-
do inteiramente o molho. Leve ao forno
e asse por 5 minutos ou até o requeijao
derreter e dourar levemente,

Tire do forno, polvilhe salsa e sirva
imediatamente.

o
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COOPERADOS

Agosto (2* quinzena) Dia 25: Edmilson
Ledo. Dia 27: Augusto Marques de
Magalhaes. Dia 30: José Albano dos
Santos. Dia 31: Dinaura Vitorio Carvalho.

Setembro (1° quinzena) Dia 4: Cesar
Ribeiro. Dia 8: Benedicto Pires de
Albuquerque. Dia 14: Ida Maria Monteiro
Cerqueira, Jodo Batista de Oliveira.

FUNCIONARIOS

Agosto (2* quinzena) Dia 16: Joao
Antonio Primo. Dia 21: Alexandre Barreto
dos Santos. Dia 22: Valteci Osvaldo
Dionisio. Dia 24: José Angelo dos Santos,
Giovane Oliveira da Silva, Antonio
Makennedy Eug Monte. Dia 26: Tiago
Oliveira Rovida. Dia 30: Alcinei Antonio
Francisco.

Setembro (1? quinzena) Dia 4: Nathalia
Aparecida J Maria. Dia 6: José Carlos
da Rosa, Anderson Luiz de Moura. Dia
7: Marcio Nogueira de Aquino. Dia 8:
Wagner Alcintara de Medeiros. Dia 9:
Tarcisio Borges da Silva. Dia 10: Denilson
de Siqueira, Jodo Antunes de Siqueira. Dia
12: Jilio César Dellu, Mauricio Martins
das Neves. Dia 14: Alexandre Rodolfo
Gonzaga. Dia 15: Vital Manoel Antonio,

Nota de falecimento

E com pesar que a Co-
operativa de Laticinios
de Sao José dos Cam-
pos presta homenagem
ao cooperado José Ruy
Veneziani, falecido em
julho. A Cooper presta
condoléncias e solidarie-
dade aos familiares.
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Cooperativa de Laticinios de S3o José dos Campos
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25 Augusto Marques de Magalhaes (Cacapava) 63.980

4° Benedito Vieira Pereira (530 José dos Campos) 52.981

6° Luiz Alberto Duarte Loureiro (Taubaté) 39.218

8° Igor Alfred Tschizik (Paraibuna) 35.082

10°  Nicanor de Camargo Neves Neto (Paraibuna) 29.813

12°  Cesar Fernandes (Igarata) 20.021

14°  Cia Agricola Santa Eudoxia (Santa Branca) 19.463

16°  José Albano dos Santos (Jambeiro) 17.731

18°  Claudio Muller (Sao José dos Campos) 16.197

20°  José Marcos Infrieri (Jambeiro) 14.723

22°  José Afonso Pereira (Jacarei) 14.394

24°  Rafael Everton dos Santos Intrieri (Jambeiro) 13.983

26°  José Rubens Alves (520 José dos Campos) 13.685

28°  Angel Guillem Moliner (Jacarei) 13.029

30°  Custadio Mendes Mota (Paraibuna) 10197

Litros/

Produto i
s i Més

2° Geraldo José Peretta (Cagapava) 17.767

4°  MariaTereza Corrd (Sdo José dos Campos) 11.854
6°  Adriano Ribeiro de Oliveira (Redengo da Serra) 10.758
8°  Antonio de Paula Ferreira Neto (S&0 José dos Campos) ~ 10.424
10°  Décio Fagundes Mascarenhas (Séo José dos Campos) ~ 9.250
12°  Fabio José da Silveira Gongalves (Jacarei) 8307
14°  Giovani de Freitas Carvaho (Jacare) 7.344
16°  Jodo das Merces Almeida (S0 José dos Campas) 6.443
18°  Carlos Eduardo de Souza (S0 José dos Campos) 5623
20°  Jodo Bosco da Silva (Paraibuna) 5.241
22°  Luiz Antonio Bastos Junior (Jacare) 5030

24°  Messias Rangel Camargo (Paraibuna) 4971

26°  Sebastiao Rosa dos Santos (Sao José dos Campos) 4.940

28°  Marlene Marques Romano Neves (Paraibuna) 4.326

30°  Antonio Eugenio Rodrigues da Silva (Redengao da Serra)  4.082
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DURABILIDADE GARANTIDA

MOI.IIIO!S ALPINA.  PAU PRA TODA OBRA.

Madeiras de eucalipto com a garantia do tratamento em autoclave.

£ Mourdes, esticadores e
palanques para currais

£ Esteios, linhas e caibros rolicos

£ Postes para eletrificacio interna

£ Pontaletes, lenha e n6 de pinho

Madeira serrada sob encomenda

=TJALPINA

Rod. dos Tamoios, 3524 V. Sao Bento - SJCampos (0xx12) 3923-5201

Agosto 2015




r

Redlize. !!,9.',4‘5

0 R (Y

-4

Veiculo Crédito Prestacao Veiculo Crédito Prestacao
Hilux CD SR Diesel R$139.150,00  R$2.667,58 Fit LX-MT R$ 55.900,00 R$1.071,63
$10 CD LT 2.8 Diesel R$ 119.990,00  R$ 2.300,27 Strada Working 1.4 R$51.250,00  R$ 982,49
L200 Triton GLX Diesel R$ 102.990,00 R$1.974,37 Saveiro 1.6 R$48.110,00  R$ 922,29
ASX MT RS 88.490,00  R$ 1.696,40 Onix LT 1.4 R$44.350,00  R$ 850,21
Cruze LT R$ 75.020,00 R$ 1.438,17 Palio 1.0 Attractive R$ 39.410,00 R$ 755,51
Civic LXS-MT R$ 71.900,00  R$ 1.378,36 Gol 1.6 R$ 37.520,00  R$ 719,28
Focus S 1.6 R$ 69.900,00 RS 1.340,02 UP! 1.0 Take R$32.990,00  R$63243
Corolla GLI R$ 69.690,00 R$ 1.335,99 Uno Vivace 1.0 R$ 30.970,00 R$ 593,71
Fit LX-CVT R$ 60.800,00  R$1.165,57 Palio Fire 1.0 2P R$ 27.590,00  R$ 528,91

Cinto de Seguranca salva vidas.
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Avenida Cassiano Ricardo, 441 - Jd. Aquarius - SJCampos - SP | Tel.: 0800 770 7811 | www.vinac.com.br




